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|. Cac B6 Phan Chinh:
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N&p ngan chira hat ca phé
Clra ngan ca phé bot

NGm van diéu chinh dong
chay cla sira

Ong dan siva

Bang diéu khién

Khéa déng mé& bang diéu
khién

Voi nwéc soi
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Voi danh sira

Voi chiét suét ca phé
San dat coc

Khay dyng nwéc ba
Ngan dwng ca phé ba
Cong tac chinh (On/Off)
Day cap nguén

Ctra trwéc cia may
N&p ngan chra nwéc



Il. Ban Phim Piéu Khién
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Fig. 2

Céc nat baAm pha ché

Céc nat bam |4ap trinh

Nt bdm voi nwéc nong

NGt bdm voi hoi

NGt bAm ca phé bot

Nut On/Off

Nut Vé Sinh

NUt chon hdc ca phé bén trai

Nt 14y sra




[ll. Cac Thdng Tin Quan Trong

Sau khi mé& niém, dam bao thiét bj hoan tat. Trong trwdng hop nghi

ngd, khong dwoc st dung thiét bi, hay tham khao y kién mét k¥ thuat

vién co trinh do. Kién hang cé thé nguy hiém (tGi nhwa, bot politirol,

dinh, vv) phai dwoc gilr ngoai tm véi cla tré em va khong dwoc viet

ngoai méi trwvong.

Trwédc khi két ndi thiét bi nay dam bao di liéu trén nhan twong rng

véi ngudn dién. Thong tin nay & trén bang diéu khién mét truéc &

phia trén bén phai cta thiét bi. Thiét bi phai dwoc cai dat bdi cac kj

thuat vién c6 trinh dé phu hop véi tiéu chuan hién hanh va hwéng dan

cta nha san xuét. Cac nha san xuét khéng chiju trach nhiém cho bt

ky thiét hai gay ra do khéng ndi dat hé thdng. Vi sw an toan dién cua

thiét bi, can thiét phai ndi thiét bi véi hé thong ndi dat thich hop.

Thiét bi nay chi dwoc st dung nhw md ta trong cudn cdm nang nay.

Céc nha san xuét khong chiu trach nhiém cho bét ky thiét hai gay ra

do st dung khdng ding, khong chinh xac va hop ly.

Chu y nguy co dién giat.

- Khéng str dung céc thiét bj khi di chan khong;

- Khéng s dung phan mé& réng trong bén tdm hodc voi hoa sen
phong;

- Khéng kéo phich dién ra khéi &6 cdm dé ngéat két ndi tr ngudn

dién;



Fig. 5

Khoéng dé lai cac thiét bj tiép xic véi cac tac nhan khi quyén
(mwa, nang, w);

Tré em can dwoc giam sat dé dam bao khdng nghich thiét bj.
Thiét bi nay khong thich hop cho ngui tan tat, thiéu néng tri tué,
hodc nhirtng ngudi khéng cé kinh nghiém va thiéu hiéu biét (ké ca
tré em), trlr khi dwoc gidm sat hodc hwéng dan s dung thiét bi
b&i ngwdi c6 trach nhiém vé sy an toan cda ho.

Néu day ngudn bi hdng thi phai do nha ché tao hoéc dai ly bao tri
ctia nha ché tao hodc nhirng ngudi cé trinh dd twong dwong thay
thé nham tranh radi ro

Chi str dung thiét bj nay néu né dang trong tinh trang khéng bi 16i.

Trwéce khi bdo dwdng thiét bi, cac ky thuat vién cé thdm quyén trudc

tién phai tdt may va thao phich cam dién.
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T4t ca cac hoat dong vé sinh thwc hién trén thiét bi phai dung voi

Fig. 6

nhirng hwéng dan trong cudn séach nay.

Néu thiét bj bi hdng hoac khéng hoat déng ding, hay ngat dién. Bat
ky sw can thiép déu bi nghiém cam. Lién hé vé&i cac chuyén gia c6
trinh dd. Viéc stra chira chi nén dwoc thwc hién béi nha san xuét
ho&c trung tdm dich vu Gy quyén. Chi c6 phu ting thay thé chinh hang
méi dwoc st dung. Khong tuan tha nhivng diéu & trén, c6 thé lam cho
thiét bi khéng an toan.

Dé tranh qua néng may, ddm bao cac day dan hoan toan khéng bi
X0an.

Khéng can tré hé théng tan hodc hap thu nhiét, dat biét 1a bd phan
lam néng céc.

Nguwoi st dung khong dwoc tw y thay thé cac day dan cha thiét bi.
Néu day dién bj hdng, hay tadt may va viéc thay day sé& dwoc thuc hién
b&i k¥ thuat vién co trinh d6.

Néu khoéng con st dung thiét bi nay, chang tdi khuyén ban nén lam
cho thiét bi nghi, sau khi loai rat cac phich cdm ra khoi nguén dién,

hay ngat day cap cung cép dién.



S& dung céac voi phun hoi nwéc mét cach can than va khong bao gi®y
dat tay dwéi b phan nay. Khéng cham vao voi phun ngay sau khi st

dung.

.

IV. Lap D&t May Va Hoat Péng Ban Dau

a) Lap dat ngudn nwéc (phién ban két néi tryc tiép)

Dau tién l1ay may ra khdi thung va thuc hién theo hwéng dan nhw sau:
1 - Bat may Ién mat phadng ngang

2 - LAy 6ng cap nuwéc tlr ngan bén trén may



Fig. 17

3 - Két ndi dau cudi nwdc cap véi dau nwéc vao ciia may pha ca phé
(& dwdi may)

4 - Két ndi dau con lai vao ngudn nuéc chinh.

b) Cho ca phé vao trong ngan chira hat

1 - LAy nap day ngan ca phé ra. Cha y: Chi cho ca phé hat da rang
vao trong ngan chira ca phé hat. Cac loai ca phé khac nhw ca phé bot
hay ca phé hoa tan sé gay hv héng cho may. Khéng cho ca phé rang

tdm bo dau vao hay vat thé la vao trong ngan chira ca phé.



2 - Chi cho ca phé hat vira da vao trong ngan chtra, khéng cho quéa
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3 - Déng nép chac chén.
c) Mé& Nguén

1 - Nh&n nat ngudn chinh vé vi tri “ON”
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Man hinh LCD séng Ién va hién dong chir nhw sau:



May dang & trang thai nghi, d& chuyén vé trang thai hoat dong ta
0

nhén phim On/Off trén board diéu khién. " ok "

May sé ty dong dwa nwédc vao va bat ddu dun néng. Khi may dat

dwoc nhiét d mong mudn thi man hinh sé hién thj

May ca phé da san sang dé s dung
d) Tat Nguén

Dé t&t may thuc hién cac bwdc sau:

0,

Nhan gitr phim On/Off  °¢  trong vong 5 giay khi may dang mé
Man hinh LCD sé& hién thj nhw sau
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MACHINE OFF

12:30

Dé t&t may hoan toan, nhan nat ngudn chinh vé vi tri OFF
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V. Str Dung

Truwdce khi st dung nhé doc ky sach hwéng dan kém theo

Khi st dung may pha ca phé, ta nhan cac nat pha ché twong tng dé
lAy mon thirc udng theo nhu cau. Ngoai ra may pha ca phé c6 thé
thwe hién cac pha ché khac nhw sau:

a. Phacaphé trcaphé bot (decaffein coffee)

1 - M& ngan café bot

2 - Cho café vao trong ngan va déng ngan lai

3 - Nhén nat ca phé bot @D va chon loai ca phé mudn pha trong
vong 30 giay.
b. L&y bot Siva
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1 - Nhan nat lay stva dé 14y bot sra. Nt lay stva nay khéng
cai dat dwoc thdi gian va lwong sira lay ra phu thudc vao théi gian ma
ndt nay dwoc nhan.

c. Strdung cbi xay bén trai (néu co)

00

1 - Nhan nat =" dé chon cbi xay bén trai
2 - Mot dau mii tén dwoc hién thi chi ra ci xay bén trai dang st dung

3 - Chon thirc uéng mong mudn.

VI. Lau Chui Va Bao Dwéng

1 - Tat thiét bj

2 - Lau chui bén ngoai thiét bi

Trwéce khi lau chui, phai d@m bao thiét bi da dwoc ngat két ndi khoi

nguon.

Lam sach khu vic 1am viéc: thao chiéc ban, nang né Ién tir phia trwéc
va truot né ra. Loai b khay hirng nwéc phia bén dwdi va lam sach tat

ca moi thi sach sé& bang nwéc ndng va chét ty riva.
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Lam sach phia dw&i: D& 1am sach tat ca cac khu vwc crém ma, st

dung vai mém wot.

28 2 )
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VII. Théng S6 Ky Thuat

- Kich thuwéc (WxHxD): 33 x 60 x 52 cm
- Chét liéu: Thép khong ri & ABS den

- Hién thi: LCD 4 dong

- Ho6c chtra hat: 1 hoc / 0.8 Kg

- Dung tich ndi hoi: 2 x 0.7 L

- Dién ap/ Cong suat: 230V/ 2100W

- Khéi lwong: 35 Kg

- Tan suét: 140 tach/gid

- Made in Italy
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