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Il. CAC THONG TIN QUAN TRONG:

Sau khi mé& niém, dam béo thiét bi hoan tt. Trong trwéng hop nghi nge, khéng
duwoc st dung thiét bi, hdy tham khao y kién mot ky thuat vién co trinh d8. Kién
hang c6 thé nguy hiém (tdi nhwa, bot politirol, dinh, vv) phai dwgc gitr ngoai tdm

v@i clia tré em va khdng dwoc virt ngoai moi treong.

Trwée khi két ndi thiét bi nay ddm bao di liéu trén nhan twong (rng v&i ngudn
dién. Théng tin nay & trén bang diéu khién mat trwdc & phia trén bén phai cta
thiét bi. Thiét bi phai dwoc cai dat béi cac ky thuat vién co trinh d6 phu hop voi
tiéu chudn hién hanh va hwéng dan cla nha san xuét. Cac nha san xuét khong
chiu trach nhiém cho bt ky thiét hai gay ra do khéng ndi d4t hé théng. Vi sy an
toan dién cua thiét bi, can thiét phai ndi thiét b véi hé théng néi dat thich hop.

Thiét bj nay chi dwoc st dung nhw mé ta trong cudn cdm nang nay. Cac nha san
xuét khéng chiu trach nhiém cho bét ky thiét hai gay ra do st dung khong ding,

khong chinh xac va hop ly.



Chu y nguy co dién giat.

Khoéng st dung céc thiét bi khi di chan khéng;
Khéng st dung phan mé rong trong bon tdm hoac voi hoa sen phong;

Khong kéo phich dién ra khéi 6 cdm dé ngét két ndi tir ngudn dién;

Fig. 5

Khong dé lai cac thiét bj tiép xtc véi cac tac nhan khi quyén (mwa, nang,...);
Tré em can dwoc giam sat dé dam bao khong nghich thiét bi.

Thiét bi nay khéong thich hgp cho ngudi tan tat, thiéu nang tri tué, hodc
nhirng ngudi khéng cé kinh nghiém va thiéu hiéu biét (k& ca tré em), triv khi
duwoc giam sat hodc hwéng dan st dung thiét bi béi ngudi cé trach nhiém vé

sy an toan cua ho.

Néu day nguén bi héng thi phai do nha ché tao hodc dai Iy bao tri clia nha
ché tao hodc nhirtng ngwdi cé trinh d6 twong dwong thay thé nham tranh rai
ro

Chi st dung thiét bi nay néu né dang trong tinh trang khéng bij 16i.

Trwée khi bdo dwéng thiét bi, cac ki thuat vién co thAm quyén trwdc tién phai

t4t may va thao phich cam dién.



Fig. 6

Tt ca cac hoat dong vé sinh thuc hién trén thiét bi phai dung vé&i nhirng
hwéng dan trong cudn sach nay.

Néu thiét bi bi hdng hodc khoéng hoat déng dung, hay ngét dién. B4t ky sw
can thiép d&u bj nghiém c&dm. Lién hé v&i cac chuyén gia cé trinh do. Viéc
stra chiva chi nén dwoc thuc hién béi nha san xuét hoac trung tam dich vu dy
quyén. Chi c6 phu tung thay thé chinh hdng méi dwoc st dung. Khong tuan
tha nhirng didu & trén, cé thé 1am cho thiét bi khéng an toan.

Dé tranh qua néng may, ddm bao cac day dan hoan toan khéng bi xoan.

Khoéng can tr& hé thdng tan hodc hap thu nhiét, dat biét 1a bd phan lam néng

cbc.

Nguwoi stv dung khong dwoc tw y thay thé cac day dan cla thiét bi. Néu day
dién bi héng, hay t&t may va viéc thay day sé dwoc thuc hién béi ky thuat
vién c6 trinh do.

Néu khéng con s dung thiét bj nay, ching tdi khuyén ban nén lam cho thiét
bi nghi, sau khi loai rat cac phich cdm ra khéi nguén dién, hdy ngat day cap

cung cép dién.

S dung céac voi phun hoi nwéc mét cach can than va khéng bao gior dat tay
dwdi bd phan nay. Khdng cham vao voi phun ngay sau khi st dung.

S& dung cum dng mém méi di kém theo may, khéng st dung lai cum éng

mém cd.

Khi thay thé dng mém phai thay thé dang loai ciia may.



lll. CAI DAT CHO MAY

1. Két ndi may véi hé théng nwéc.

Cha y:

- Ap lyc nwéc tdi thiéu : 2-3 bar.

- Ap ltrc nwoc tbi da: 4 bar.

- Lwu lwong nwéc téi thiéu: 200 lit/gic.

Chéc chén rang ng thoat nwéc thai da duoc lap vao.

Chéc chén rang voi hoi dwoc dong.

Chéc chén rang cac phim chirc nang khong bi ket.

Chéc chén rang dién ap cung cap phi hop céc théng sb dinh mc

Chi khi voi hoi dwgc dong, dién ap phil hop thi méi két néi véi ngudn dién.

N a k~wbN

Céc hoat déng so bo da dwoc hoan thanh va may da sén sang dé duoc cai
dat.

Cai dat thiét bj

-

Voi hoi da dwgc dong.

2. M®& nap san dat coc mé van cap nwéc thi cdng (2) d& nwéc chdy vao trong
ndi hoi, khi nwéc day % ndi hoi thi déng van lai

3. BAm co6ng tac chinh dé bat thiét bi; may tw dong cap nwéc vao ndi hoi, khi
nwéc da dat dén mirc do cai dat, thiét bi bat dau 1am néng.

4. Ch& ddng hd ap suét dat da (1.2-1.4), dén luc nay nwéc da dat dén nhiét do
mong mudn.

5. Chay: gitr &m cbc dé cho chét lwgng thire ubng tét nhat
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IV. HWONG DAN SIF DUNG
1. Khéi dong
- Cam may vao ngudn dién.

Gat codng tac sang "ON".

2. T4t may
Gat cbng tac sang "OFF".
4.PHA CA PHE

Mé& tay cam chiét xuét, cho vao 1 hay 2 phan ca phé phu thuéc loai bd loc st
dung.

Fig. 25

- Nén ca phé béng dung cu nén dwoc cung cap, loai bd bat ky dw lwong ca

phé tir mép clia bo loc

- G&n bo loc vao thiét bi.

- Kéo can gat xudng vi tri th&p nhét, doi vai gidy cho qué tri 0 ca phé, sau d6
day can gat trd v&. Chua y ko can tré& dwong di cla can gat. Chi lay tay cAdm

chiét xuat khdi hong pha ché khi can gat & vi tri cao nhat
5. Str dung voi hoi

Dé st dung voi hoi xoay ndm van theo ngwoc chiéu kim déng dé 14y hoi danh

sira, xoay nim theo chiéu kim ddng hd dé ngat hoi.
Hai voi phun hoi nwéc dwoc thiét ké d& dam bao stv dung dé dang.

6. Pha ché cappucchino
Dé c6 dwoc nhitng bot cappuccino dic trwng, nhung voi hoi hoan toan vao binh

chtva 1/3 siva (t6t hon 1a hinh nén). Bat voi hoi. Trwéc khi stra bt ddu soi, kéo voi
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hoi I&n va nhe nhang di chuy&n né theo chiéu doc trén bé& mat cla siva. Khi ban
da hoan thanh xong qua trinh, lam sach voi hoi mét cach can than béng vai mém.
IV. LAU CHUI VA BAO DUONG

1. Tat thiét bj

2. Lau chui bén ngoai may

Trwée khi lau chui, phai dam bao thiét bi d& dwoc ngat két ndi khdi nguén.

Lam sach khu vuc lam viéc: théo chiéc ban, nang né 1én tlr phia trwéc va trwot nd
ra. Loai bd khay hirng nwéc phia bén dwéi va lam sach tat ca moi thtr sach sé

b&ng nwéc néng va chat tdy riva.

Lam sach phia dwéi: D& lam sach tAt ca cac khu v crém ma, s dung vai mém

wot.
3. Lau chui bo loc béng thép khong gi

B6 loc ndm phia bén dwéi phim chirc néng.

Pé vé sinh bd loc, ta tién hanh nhw sau:

- Xoay vit dat & chinh gitra ctia bo loc

- Trwot bo loc ra va kiém tra xem 18 ctia né c6 bi che khut va
- sach sé khong.

- Néu bi tdc nghén, lam sach nhu duwgc mo ta

Chung t6i khuyén ban nén Iam sach bé phan nay mét 14n trong tuan.



4. Veé sinh str dung trer gitip cia bd loc kin

May dwoc thiét 1ap sén dé& lam sach cac don vi phan phéi bang loai bdt vé sinh cu
thé.

Chung t6i khuyén ban nén thwe hién mét chu ky vé sinh it nhat mét 1an mét ngay

véi chat tAy rira dic biét. D& thuwe hién qué trinh vé sinh, tién hanh nhw sau:
1. Thay thé céc bo loc clia cac bd phan chirc nang bang bé loc kin.

2. Cho vao né hai mudng bét tay riva chuyén dung va chén né vao bo loc.
3. Nhan mét trong cac phim ca phé va nha né sau 10 giay.

4. Lap lai qua trinh nhiéu lan.

5. Thao bd loc.

5. Vé sinh bd loc

Cho hai mudng chét tdy rlra chuyén dung trong ntra lit nwéc néng va ngan bo loc
(khéng c6 tay cadm) trong it nhat nira gidr. Sau d6 rira sach bang voi nuéc.
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