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I. HWONG DAN AN TOAN CHUNG

Xin vui ldng doc k¥ tAt ca cac hwéng dan sau day. Khong tuan theo cac hwéng dan cé thé dnh huéng
sy an toan cua ban va thiét bj.

Canh bao !

- Gilr cac dbi twong sau day ra khoi tAm véi cia tré em : vat liéu déng géi , cac bd phan cé canh séc.

- TAtca nhirng ngudi st dung thiét bi nay phai quen véi hoat dong clia thiét bi, va ho phai dugc huéng
dan dé hiéu biét nhixng nguy co phét sinh tir qua trinh s dung thiét bi nay.

- Khoéng bao gi® cho phép tré em st dung thiét bj hodc choi gan thiét bj ma khoéng cé sw giam sét.

- Thiét bi nay khéng dwoc thiét ké dé dwoc st dung bdi nhirtng nguei (bao gdm ca tré em) bi han ché
vé thé chét, giac quan hodc tam than, hodc thiéu kinh nghiém va / hodc kién thirc, triv khi ho dwoc
giam sat b&i moét ngwdi chiu trach nhiém cho sy an toan cla ho va da nhan dwoc hwéng dan st
dung thiét bi tlr ngwoi giam séat nay.

- Chi st dung thiét bi nay néu né dang trong tinh trang khéng bj 16i.

- Khéng bao gi¢r tv minh cb géng stra chiva thiét bi. Néu can thiét phai stra chiva, chi nén lién hé véi
Melitta® Service Hotline.

- Khoéng thwce hién bt ky thay ddi trong hodc trén thiét b , cac thanh phan hodc trén cac phu kién cta
nha cung cép.

- Khéng nhang thiét bi vao nuwéc.

- Khéng bao gi®& cham vao thiét bi bang ban tay ho&c ban chan wét.

- Khéng bao gi& cham vao bé mat néng cla thiét bi.

- Khéng cham vao bén trong cla thiét bj khi n6 dang hoat déng.

- Khéng bao gi&> mé& nap ngay trong khi hoat déng , trir khi ban dwoc yéu cau lam nhw vay theo cac
hwéng dan st dung.

- Thiét bj nay dwoc thiét ké dé sir dung nha va trong cac vi tri twong tw , chdng han nhw : bép, trong
cac clra hang , van phong va khu thwong mai khac; tai cac co s& néng nghiép; cac khach san , nha

nghi va cac co s& nha & khac....



1. MO TA THIET BI

1. CHU GIAI CHO HINH A

S6 thir tw

Chu thich
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Thung chra nwéc

NGt nguén

Hoéc chira hat 2 ngan

Can gat lwa chon ca phé

N&p ngan s dung ca phé bd

San ham coc

Cum phim chtrc nang

Voi lay ca phé
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Héc chira ba (bén trong)
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Khay chira nuwéc ban




2. CHU GIAI CHO HiNH B
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S6 thir tw Chu thich
11 B& phan bot stva
12 Nap day héng
13 Can chinh min thé cbi xay
14 Day cap nguén
15 Cbi nén ca phé
16 Chét ndi éng stra xudng san
17 San dat cbc 1y ca phé
18 Phao nbi




3. CHU GIAI PHIM CHU’'C NANG
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=Please select your beverage
Clroucke
Biéu twong Y nghia Giai thich

3 Espresso Nhan dé pha ché Espresso
Aw.}

5 Café créme Nhan dé pha ché Café créme
A
Y Capucchino Nhan dé pha ché Capucchino
\ A
= Latte macchiato Nhan dé pha ché Latte macchiato
ip Stra bot, stva ndng Nhan nhe dé chon stra bot, hodc gitr d& chon sira nong.

Hot water

Nhan dé 14y nwéc néng

5 Ca phé ca nhan Nhan dé chon diéu chinh thirc ubng ctia ca nhan.
P,

0 D6 manh ca phé Nhan dé chon 4 mirc cla dd6 manh ca phé.
'TTY

2 cbc

Pha ché 2 c6 thirc ubng




1. KHOI PONG

Khi st dung thiét bi cho lan dau tién , xin vui long thyc hién cac buéc sau day.
Khi da hoan thanh cac buwéc nay, thiét bi da s8n sang hoat déng. Bay gi&r da cé thé pha ché ca phé.
Chung t6i khuyén ban nén db di hai ly ca phé dau tién khi st dung may lan dau.

1. VI TRi PAT THIET Bl

« Dat thiét bj trén bé mat cao rdo va bang phang. Hay chéc chén réng thiét bj cach twéng va cac dé
vat khac mét khoang céach it nhat 10cm.

Than trong!

- Khéng bao gid dat thiét bi trén cac bé mat co nhiét d6 cao hodc trong cac khu vwc dm wét.

- Khéng van chuyén ho&c bao quan thiét bj trong xe hodc phong cé nhiét d6 thap, khi d6 nwéc con
dw sét lai c6 thé déng bang hodc ngwng tu va lam héng thiét bi.

+ Hoc chira ba ca phé nam trong khay chira nwéc thai . Hay chic chan rang khay chira nwéc thai
dwoc day vao khép hoan toan véi thiét bi.

Cha y:

- Gilr can than céac vat lieu déng goi , bao gdm céc bot xdp, dé tranh thiét hai trong qué trinh van
chuyén hoac trong truéng hop 16 hang duoc tra lai.

- Khi thdy dau vét ctia ca phé va nudc trong may truéc khi nd dwoc khdi dong lan dau tién 1a chuyén
binh thwdng. Diéu nay la do thiét bi da dwoc thir nghiém dé bao dam khong c6 16i tai nha may

2. KET NOI

+ Cam day dan dién vao mot 6 cam dién thich hop.

Canh bao!

Nguy co chay va dién giat do dién 4p cung cép khéng twong thich, két ndi khéng hop Ii hodc do day
dan bi hw hai.

- Hay chéc chan rang dién &p cung cép twong tng véi dién ap dinh mirc quy dinh trén nhan cda thiét
bi. Théng tin nay & phia bén phai phia sau nap day cla thiét bj.

- Hay chéc chan rang 6 cdm dién dap (rng cac tiéu chuan ap dung cho an toan dién. Néu nghi ngo,
lién hé v&i mét tho dién cé chyén mon.

- Khéng str dung day cap dién bi hw héng (cach dién bi hw héng, day tran).

- Néu day ngudn bi hdng thi phai do nha ché tao ho&c dai ly bao tri clia nha ché tao ho&c nhirng ngudi
c6 trinh d6 twong dwong thay thé nhdm tranh rai ro.

3. CHO DAY HOC BPUNG HAT CA PHE

+ Thao napHoc chira hat va cho hat ca phé vao.

Than trong!

- Chi dwoc cho ca phé hat vao Hoc chira.

- Khéng bao gid cho vao Hoc chiva ca phé bot, hat ca phé pha bo, dau...
« Day nap laih

4.CHO NU'O'C VA THUNG CHUA NUOC

« M& nép cua thing chira nuwéc va kéo ra khai thiét bj.
« Cho nuwéc sach vao téi diém danh déu téi da va lap lai no.



5. KHOI PONG MAY TRONG LAN PAU TIEN

Than trong!

Thiét bi chi c6 thé dwoc bat Ién véi thing chira ddy nwédc ma khéng can co bo loc nuwéc Melitta ®
Claris ®

- Lap loc nwéc Melitta ® Claris ® vao thiét bj chi sau né da dwoc bat lén.

- Cho nuéc thung téi diém danh dau téi da trwde khi khéi dong thiét bi.

« Nhan nat ON / OFF LU @& bat may. Nam xoay sé& phat sang.

+ V&n ndm xoay dé chon ngd ngir, nhan dé xac nhan.

+V&n ndm xoay dé lan lwot cai dat gid va phat sau d6 nhan vao dé xac nhan.

« Cho hat ca phé vao khay dwng hat cho nwéc vao thiing nwéc, nhdn nim xoay dé xac nhan.
+ Dat coc chira bén dwédi cdng lay db ubng va nhan nim xoay.

6. CHO DAY HAT CA PHE

Khay chtra hat 2 ngan cho phép ban st* dung hai loai ca phé khac nhau. Lwa chon hat tw déng dam
b&o rang nhirng hat ca phé tét nhat dwoc chon mét cach tw dong tw dong cho céac loai ca phé khac nhau.
Espresso lay hat ca phé tir ngén bén trai, d6 udéng c6 sira |4y hat ca phé tlr ngan bén phai.

1. M& nép 2 ngan cla hdc chira hat ca phé.

2.Cho hat ca phé dung theo nhw da naéi bén trén.

3.Dong nép lai.
Chuay:

+ S dung céc loai hat ca phé khéng phu hop cé thé gay tdc nghén cbi xay

+ Khéng st dung hat ca phé déng lanh ho&c c6 pha bo dau...

* Khéng dwoc cho bét ca phé vao khay chira hat.
7. CHO BAY NUGC

S dung nwéc sach, lanh va khong co khi ga dé cho chat lwong ca phé ngon nhéat. Nén thay nwéc
méi ngay.

1.M& nap cla thung chira nwéc va kéo 1én khdi thiét b.

2.Cho day nuéc (ti da la 1,8l)

3.Lap thung chra nwéc vao tiy phia trén va déng nap day lai.

IV. BAT VA TAT MAY

1. BAT MAY

« D&t cbc chira bén dwdi cdng lay db ubng.
N
« Nhé&n nat ON / OFF W, dé bat thiét bj 1én.
— NUm xoay phat sang. Thiét bi dwoc lam néng. May sé thwc hién qué trinh vé sinh tw dong va xa
nwéc ra khoi cdng lay d6 ubng. Nim xoay va cac phim chirc nang sau d6 sé phéat sang, khi d6 thiét bj da
sén sang dé st dung.

2. TAT MAY

« Dat cbc chira bén duwéi cdng lay d6 ubng.
AN
« Nhan nat ON / OFF '\l/' dé tat thiét bi.
— Thiét bi tw dong thai ra mot lwong ca phé néu ca phé da dwoc pha ché. Bd phan nén tré vé vi tri
nghi.



V. CHUAN B DO UONG, PIEU CHINH THONG SO TRUPO'C KHI PHA CHE.
C6 2 lya chon dé chuan bi thirc ubng:
« Phan chia theo tiéu chuan.
* St dung chirc nang "My coffee".

1. PHA CHE ESPRESSO HOAC CAFE CREME
« Bat cbc chira bén dwéi cdng lay d6 ubng.

+ Nhan nit chon d6 manh ca phé "’ dé diéu dd manh theo y muén.
§ §
e > g e e

* Nhan nat dé chon espresso hoac café creme tuy thudc loai thirc udng ban mong
mudn.

— Qué trinh xay va pha ché ca phé bay gi¢» bat dau. Qua trinh tw déng két thuc khi lwong ca phé dat
t&i mre da dinh

« V&n ndm xoay dé dé diéu chinh lwong thirc ubng khi qua trinh pha ché dang dién ra.

b
. &2 A :
+ P& lam gian doan qué trinh pha ché, nhan nit espresso hoac café creme lai lan
nira.

2. PHA CHE CAPUCCHINO
« Bat coc chira bén dwéi cdng lay d6 ubng.

+ Nhan nat chon d6 manh ca phé ” dé diéu d manh theo y muén.
-
- Nhan nat @& chon capucchino .
— Qué trinh xay va pha ché ca phé bay gi¢ bat dau. Qua trinh tw déng két thuc khi lwong ca phé dat
t&i mare da dinh.
+ V&n ndm xoay dé dé diéu chinh lwong thirc ubng khi qué trinh pha ché dang dién ra.
-

\_~¥
+ D& lam gian doan qué trinh pha ché ca phé va si¥a, nhan nit capucchino lan niva.
+ Ta c6 thé thuc hié qué trinh lam sach Easy cleaning hodc cé thé tién hanh chuén bj thirc ubng tiép
theo.

3. PHA CHE LATTE MACCHIATO
+ D&t cbc chira bén dwdi cdng lay db ubng.

+ Nhan nit chon d6 manh ca phé o dé diéu dd manh theo y muén.
+ V&n ndm xoay diéu chinh lwong ca phé.
-}

« Nhan nat dé chon latte macchiato



— Qua trinh xay va pha ché ca phé bay gi¢ bat dau. Qua trinh tw déng két thuc khi lwong ca phé dat
t&i mire da dinh.
+ V&n ndm xoay dé dé diéu chinh lwong thirc ubng khi qué trinh pha ché dang dién ra.

a

L}
+ D& 1am gian doan qué trinh pha ché ca phé va si¥a, nhan nut latte macchiato Ian nira.

+ Ta c6 thé thuc hié qué trinh Iam sach Easy cleaning hodc cé thé tién hanh chuén bj thirc ubng tiép
theo.

4. CHUAN B| SCPA NONG HOAC BOT SPA

+ Bat coc chira bén dwéi cdng lay.

Y
+ Nhan phim ¥ .

-
Bot stva = Nhan nut » nhe

-
Sira néng = Nhan va gitr nit —— .

»Qua trinh pha ché sira bat dau.

»Qua trinh pha ché d6 ubng dwoc két thac tw dong.

« V&n ndm xoay dé dé diéu chinh lwong thirc ubng khi qua trinh pha ché dang dién ra.
-
+ Dé& 1am gian doan qué trinh pha bot sira va sira néng, nhadn nat = [an nia.
+ L4y céc chira ra.
« Ta c6 thé thwc hié qué trinh [am sach Easy cleaning hodc cé thé tién hanh chuén bj thirc ubng tiép
theo.

5.LAY NUOC NONG

« Dat cbc chira bén dwéi cdng lay d6 ubng.

$

« Nha&n nat @& chon nwéc néng

— Qua trinh rét nwéc ndng bay gi® bat dau. Qua trinh tw dong két thic khi lwong ca phé dat téi mac
da dinh.

+ V&n ndm xoay dé dé diéu chinh lwong nwéc khi qua trinh pha ché dang dién ra.

$
+ D& lam gian doan qua trinh lay nwéc, nhan nat lan niva.
6. S DUNG BOT CA PHE

« M& nép khay chira bot ca phé.

+ Cho vao lwong ca phé ti da theo quy dinh.
+ Déng nap khay chira bot.

« Dat cbc chira dwéi cdng 4y thirc ubng.

§

el

+ Nhan phim chtrc ndng dé chon thirc udng ban mong muén. Vi du nhw café créme



+ V&n ndm xoay dé dé diéu chinh lwgng thirc ubng khi qué trinh pha ché dang dién ra.

§

+ D& lam gian doan qua trinh pha ché, nhan nat café créme lai 14n niva.

VI. MY COFFEE: PHA CHE THU’C UONG THEO BPIEU CHINH CUA CA NHAN
Néu can thiét, ngwdi dung c6 thé tao va lwu trir nhirng cai dat ca nhan vé céc loai thire udng.
« Pat coc chira bén dwéi cdng lay thire ubng.

v
« Nh&n phim My coffe " cho téi khi chon dwoc tén ngwdi dung mong mudn.
+ Nhan phim chtrc ndng dé chon thirc udng mong muén.
VIl. TONG QUAN VA CHUYC NANG CUA CAC MENU
1. TRUY CAP MENU CHINH

« Nhan va giir nim xoay dé truy cap va menu chinh.
« V&n ndm xoay dé goi menu con.

2. TONG QUAN VE CAC MENU

Tuy chon Chtrc nang

"Exit" Thoat menu chinh

"My Coffee" Truy cap diéu chinh ca nhan

"Care" Vé sinh, bdo dwdng, loc nworc...
"Energy-Saving mode" Diéu chinh ché d6 tiét kiém nang lwong
"Set clock" Cai dat théi gian

"Auto Off" Ty déng tat

"Water Hardness" Cai dat dé cirng nuwée

"Language” Chon ngbn ngl¥

"Statistics" Thong sb céac thirc ubng da dwoc pha ché
"System" Phuc hdi cai dat ban dau

VIIl. CHAM SOC VA BAO DUONG

1. VE SINH TONG QUAT

« Lam sach bén ngoai may bang vai mém, wét va chat ty riva théng thuong.
» Lam sach cac khay nha giot thwong xuyén.

» Lam sach ba ca phé chira thuwdng xuyén

» Thao bo loc khi tién hanh khir can

2. VE SINH BO PHAN NEN

Thiét bi phai dwoc ngat ra khéi nguén.

« M& nép (10).

+ B4m va gilr cdn mau dé (42) trén bd phan né(13) va xoay tay cam theo chiéu kim déng hé cho dén
khi n6 khép & diém dirng.

+ Kéo bd phan nén ra khai thiét bi bang cach s dung tay cam.

+ Rra sach bo phan nén tir moi phia dwéi voi nwéc chay.Dé kho.

+ S& dung mot miéng vai mém, khd dé loai bé dw lwong ca phé tlr cac bé mat bén trong thiét bi.



+ Chén bo phan nén vao thiét bj.

+ Doéng nép.

IX. THONG SO KY THUAT

Operating voltage 220V 10240V 50 Hz
Power consumption Max. 1400 W
Pump pressure Static, max. 15 bar
Dimensions
Width 255 mm
Height 340 mm
Depth 470 mm
(apacity
Bean container 2x135q
Water tank 181
Weight (empty) 8.7 kg
Ambient conditions
Temperature 10°Cio32°C
Relative humidity 30 %o 80 %
(non-condensing)




