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I. TONG QUAN VE THIET B

Fig.1:  Front left of the appliance

. Thung cha nuwéc

. Hai khoang dwng hat ca phé
. Khay dwng bot ca phé

. Gian dat céc

. Bang diéu khién
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. Cdng rét cé thé diéu chinh cao dd véi 2 voi ca phé, 2 voi siva, 1 voi nwéc
néng va 1 bd phan chiéu sang céc.
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.Khay chtra béa ca phé.
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. Khay chtra nwéc thai

©

.Coéng tac



Fig.2:  Frontright of the appliance
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NGm chan dé min may xoay (bén trong nap day)

Day dan

B& phan nén ca phé

Két ndi 6ng stva tai cdng rot (c6 thé chuyén sang bén kia)
Két ndi &ng stva tai khay chira nwéc thai (ndi dwoc ca 2 bén)
San dat cbc
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Chuan bj d6 ubng

Chon espresso

Chon Cafe Creme

Chon Cappccino

Chon Latte Macchiato

Chon si¥a ndng hodc danh bot
Chon nwé&c néng

Xuét ra lwgng cho 2 cbc

Diéu chinh lwong ca phé

Diéu chinh d6 manh ca phé

Diéu chinh thirc ubng clia ca nhan
Diéu chinh loai ca phé

Phim diéu hwéng

Phim diéu hwéng

Tré v& menu hodc xac nhan thao tac

Hié&n thj trang thai cla thiét b
Vi du: Ready Symbol



Il. CAC THONG TIN AN TOAN

1.Hwéng dan an toan chung

Xin vui 1dng doc k¥ tat ca cac hwéng dan sau day. Khong tuan theo cac huéng dan
c6 thé anh hwéng sw an toan ctia ban va thiét bi.

Canh béao !

Gilr cac dbi twong sau day ra khoi thm véi clia tré em: vat liéu déng gai, cac
bd phan c6 canh s&c.

TAt ca nhitng ngwdi st dung thiét bi nay phai quen vé&i hoat déng cla thiét
bi, va ho phai dwoc hwéng dan dé hiéu biét nhirtng nguy co phat sinh tlr qua
trinh s dung thiét bi nay.

Khéng bao gi& cho phép tré em st dung thiét bj hodc choi gan thiét bi ma
khdng cé s gidm sat.

Thiét bi nay khéng duwoc thiét k& dé dwoc st dung béi nhirtng ngudi (bao
gdm ca tré em) bi han ché vé thé chét, giac quan hodc tam than, ho&c thiéu
kinh nghiém va / hodc kién thirc, trir khi ho dwoc gidm sat bdi mot ngudi
chiu trach nhiém cho sw an toan cda ho va da nhan dwoc huwéng dan st
dung thiét bi tlr ngwoi giam séat nay.

Chi st dung thiét bi nay néu né dang trong tinh trang khéng bi 16i.

Khéng bao gi¢ tw minh c6 géng sra chiva thiét bi. Néu can thiét phai stra
chira, chi nén lién hé voi Melitta® Service Hotline.

Khoéng thwc hién bat ky thay ddi trong hodc trén thiét bi, cac thanh phan
ho&c trén cac phu kién ctia nha cung cap.

Khéng nhing thiét bi vao nwéc.

Khéng bao gi& cham vao thiét bi bang ban tay hodc ban chan wét.
Khoéng bao gi&r cham vao b& mat néng cua thiét bi.

Khéng cham vao bén trong ctia thiét bi khi né dang hoat dong.

Khéng bao gi&> mé& nap ngay trong khi hoat déng, trir khi ban dwoc yéu cau
lam nhw vay theo cac hwéng dan st dung.

Thiét bi nay dwoc thiét ké d& s dung nha va trong céc vi tri twong tw,
chang han nhu: bép, trong cac clra hang, van phong va khu thwong mai
khac; tai cac co s& nong nghiép; cac khach san, nha nghi va cac co sé nha
& khac....



2. Két néi thiét bi

Kiém tra ngudn dién cung cAp xem c6 pht hop véi cac dai lwgng dinh mic
ghi trén bang thong sbé ky thuat.

Chi két ndi thiét bi véi két cAu ndi dat dung cach. Néu thac méc, hay lién hé
v&i theg dién c6 chuyén mon.

O cam dién phai c6 it nhat 1 ciu chi 10A.

3. Kh&i déng thiét bi lan dau

Trong l4n d4u s dung, ban c6 thé cai d&t ngdn ngi, thdi gian va do cirng cla
nwéc. Cac cai dat co thé dwoc thay déi sau nay.

St dung que thtr kém theo dé xac dinh doé ctng cla nwéc. Quan sat cac hwéng
dan trén bao bi que thir va pham vi trong bang Bé cirng clia nwéc trén trang 95.

Sau khi thiét bi da dworc cai dat va két néi:

1.
2.

D4t cbe chira bén dudi cdng 14y thire udng.
Khé&i déng thiét bi bang nat ON/OFF. Man hinh chao dwoc hién thi.

»Y&u cau thyc hién cai dat dwoc hién thi trén man hinh: Please set up the
machine
»Phim menu/ok séng |én

An phim menu/ok. Lya chon ngén ngir Language xuét hién
Lwa chon ngdn ngi» bang phim diéu hwéng.

»Xac nhan bang phim menu/ok.

»Lwa chon ddng hd Clock xuat hién.

Chon gi¢ va phit véi cac phim diéu hwéng.

»Xac nhan tirng thiét 1ap v&i "menu / ok™.

»Lwa chon d6 cirng clia nwéc xuét hién.

Chon pham vi d6 ctrng cla nwée dwoce xac dinh béng cac phim diéu hwéng
ho&c x&c nhan gia tri méc dinh v&i phim "menu / ok". Yéu cau hay dién day
va lap thiing chira nwéc vao.

Théao thung chira nwéc. Riva thung bang nwéc sach. D6 ddy nwoc va lap
vao.

»Thiét bi dwoc 1am néng lén va thwe hién rira tw dong.

»Biéu twong sdn sang va yéu cu cho ca phé hat vao xuét hién trong man
hinh hién thj

Cho ca phé vao khay dwng hat.



lIl. HUONG DAN SU’ DUNG

Muc nay mé ta cach co ban dé van hanh thiét bj hang ngay.

Fig.4: ON/OFF button Fig.5: Welcome display

1. Bat va tat may
Khé&i dong may
1. D4t cbe chira bén dwai cdng lay thire udng.
2. Nhéan nat ON/OFF
»Man hinh chao hién Ién.
»Thiét bi dwoc 1am néng va thwe hién ché d6 tw dong vé sinh.
»Biéu twong s&n sang xuét hién
»Tat may
»Nhan nit ON/OFF
»May thwe hién ché do tw dong vé sinh.
»Thiét bj tat.
Chuy:
- Thiét bj sé tw déng tat khi khéng duwoc str dung trong mét théi gian dai. Ché
do twr dong vé sinh ciing sé duwoc thuc hién trong trirong hop nay.
- Thoi gian tét ciing duoc cai dat trong lua chon Auto OFF.
- Néu khéng c6 dé uéng nao duroc lua chon tir khi may duroc bat hodc thiing
chira khéng cé nuée, ché dé vé sinh sé khéng duoc thuc hién.

2. Str dung bang diéu khién.

Céc chirc nang can thiét c6 thé truy cap béng cach s dung bang diéu khién. Nhan
phim béng ngén tay. Bang didu khién sé khéng phan &ng khi cham vao bang but
hoac cac vat dung khéac. Nhitng phim nao dang sang thi méi cé thé thao tac dworc.

Thwe hién nhibng bwédc sau dé van hanh bang diéu khién:

© Nhén nhe ’
Nhan phim trong th&i gian ngan dé chon 1 chic néng.



Nhan dai

Nhan gi phim hon 2 gidy dé thwc hién cac chirc nang
néu cé sén.

Nhén - hodc +

Nhan - hodc + dé& giam hoac téng gia tri hién tai.

Gilr phim xubng dé thay ddi gia tri lién tuc

Nhan thanh trwot
Nhan vao thanh truot dé thay dbi cac gia tri.

Kéo thanh trwot
Kéo thanh trwot dé tang hodc giam céac gia tri hién tai.

3. Diéu hwéng trong menu

D& thiét lap nhirng diéu chinh vé db udng, d& bdo tri va cham sdc, ban phai goi
menu trong man hinh va diéu huéng trong menu Ién.

Quan sat cac hwéng dan trén man hinh.

Confirm with OK:

Fig.6: Example: display with buttons

Str dung céac tiy chon sau day dé diéu hwéng trong menu:

Goi menu va xac nhan céac lwa chon
% Nhén phim menu/ok 2s hodc hon dé goi menu.
Nh&n nhe phim menu/ok d& xac nhan lya chon.
Piéu hwéng trong menu
Nhén nat mii tén dé di chuyén xuéng ho&c I1én trong menu. Git mét
nat mdi tén d& nhanh chéng chuyén di cac tdy chon



Thoat khéi menu

Chon vao Iénh Exit béng cac phim mii tén sau dé xac nhan lai béng
phim menu/ok dé thoat khdi menu.

Thoat menu con (sub-menus), cai ma chi hién thi nhirng théng tin va
1& noi ban khéng thé thuwe hién dwoc nhivng didu chinh, béng
menu/ok.

Goi menu con

Mét sb chirc nang cua thiét bj dwoc thwe hién khi goi nhiéu menu con lién tiép.
Menu con dwoc goi lén mét cach twong tw. Didu hwéng téi chwong trinh lam sach
can sau day la mét vi du.

Care

Exit

Rinsing

Easy cleaning
Cleaning milk system
Cleaning coffee system

=*Descaling

Filter

Fig.7: Navigating to the Descaling programme

1. Nhén phim menu/ok trong 2s
»Menu xuét hién trén man hinh.

2. Dung cac phim mdii tén dé chuyén t&i muc Cham séc (Care) va xac nhan
b&ng phim menu/ok.

3. Dung cac phim mii tén & chuyén t¢i muc Lam sach cén (Descaling) va xac
nhan bang phim menu/ok.

4. Cho day hat ca phé vao héc va str dung lwa chon hat ca phé

Xoay ca phé lam cho hwong vi clia né mét di. Chi nén cho hat ca phé vao thing
chtra du dé ban xai hét trong 3 t&i 4 ngay.

Chuy:

- Strdung céac loai hat ca phé khéng phi hop cé thé gay tdc nghén cdi xay
- Khéng st dung hat ca phé déng lanh hodc cé phd bo déu.
- Khbng dwoc cho bét ca phé vao khay chaa hat.



Fig.8: 2-chamber bean container

Khay chtra hat 2 ngan (2) cho phép ban st dung hai loai ca phé khac nhau. Lya
chon hat tw déng dam bao rang nhirng hat ca phé tét nhat dwoc chon mét cach tw
dong tw dong cho céc loai ca phé khac nhau. Espresso |y hat ca phé tir ngin bén
trai (34), 6 udng c6 sira lay hat ca phé tir ngén bén phai (35).

Bang sau day cho thay sw phan chia clia cac ngan. Ban cé thé thay dbi cac cai dat
nay.

| Bean chamber Coffee beverage
1(34) m Espresso, cappuccino, latte macchiato
2(35) Café créme

1. Mé& ndp 2 ngén cla thiing chira hat ca phé.
2. Cho hat ca phé dung theo nhw da noi bén trén.
3. Péng nap lai.
4. NGt "CHON HAT" (29) c6 thé dwoc st dung dé chon trwédc moét loai hat
truéc dé s dung.
5. Str dung ca phé bét
C6 thé str dung bot ca phé dé chuén bj thire ubng.

Chuy:

- S dung loai ca phé khong pht hop cé thé gay nghén bé phén nén.
- Khéng stz dung céc loai ca phé dung lién.
- Pién téi da 1 mudng ca phé bét vao khay chira.
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Fig.9: Ground coffee chute

1. M& nép day khay chiva ca phé bét
2. St dung nap dé dién ca phé.
3. bong nép day lai.

6. Cho nwéc vao ngan

St dung nwéc sach, lanh va khéng c6 khi ga dé cho chét lwgng ca phé ngon nhét.
Nén thay nwéc mbi ngay.

1

Fig.10: Water tank

1. M& nép cla thung chira nwéc va kéo 1én khdi thiét bi.
2. Dién day nuac (t6i da la 1,81)
3. Lap thung chira nwéc vao tir phia trén va déng nap day lai.

11



7. Diéu chinh céng lay d6 uéng

Céng 4y dd udng c6 thé didu chinh dwoc cao do. Chinh khodng céch téi wu gity
cbng lay va céc chira. Tly vao cbe chira, kéo cbng Ién hodc xubng sao cho phu
hop.

Fig.11: Height-adjustable outlet

8. Str dung sira
- Sl dung sa lanh cho chét lwgng ca phé tét nhét.

- Tuy thudc vao model, ban c6 thé s dung cac binh chra sira kém theo
hodc cac 6ng siva va cac géi stva thong thuwong.

- Két ndi téi thung chira siva (tuy thudc vao model)

- Chinén cho du lwgng stra ban dung ngay vao hop chira stra.

12
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Fig. 12: Connecting the milk container to the appliance

1. Cho lwgng sira can thiét vao binh chiva sira.
2. Nhén céng lay d6 udng xubng.
3. Két ndi 6ng dan vao binh chira stra va vao cong lay dd ubng.

Fig. 13: Connecting the milk hose to the appliance

1. Nhan cbng lay db ubng xubng.
2. Két ndi éng dan stra véi cdng.
3. Két ndi 6ng dan stra v&i géi stra thong thudng.

13



9. Lam sach khay chira nwéc thai va ba ca phé

Khi khay chira nwéc théi va ba ca phé day. Thiét bi yéu cau lam sach chiing. Phao
ndi ciing théng bao khi nao khay nwéc thai day.

Fig. 14: Drip tray, coffee grounds container and float

Kéo khay lén khai thiét bj

LAy hét ba ca phé ra khai thung va lam sach né.
Lam sach khay chtra nwéc thai.

Lap thung vao.

5. DAy khay lai vao trong thiét bi.

IV. CHUAN B| THI’C UONG

PwnhPR

C6 3 lwa chon d& chuén bi thire ubng:
- Phan chia theo tiéu chuén
- Chuén bi theo cong thirc
- S dung chirc nang "My coffee"

Phan chia theo chuan dwoc mé ta trong muc nay.

1. Chuan bi espresso hodc café créme

Yéu cau: Biéu twong s&n sang dwoc hién thi trén man hinh
1. D&t cbc chira bén dwdi cdng 1ay.

2.Nh&n phim "Espresso” hodc "Café créme"

»May xay bt diu hoat ddng va thirc ubng duoc rét ra.
»Thirc udng rét ra sé két thic hoan toan tw dong.

3.L4y cbc chrara.

»Biéu twong s&n sang hién thi trén man hinh.

l:.{

14



2. Chuén bj capucchino

3. Chuén

Yéu cau: Biéu twong sdn sang hién thi trén man hinh va siva da dwoc
két ndi.

1.D4t cbe chva bén dwéi cdng ay.

2.Nhan phim "Capucchino”

»QUuA trinh xay va pha ché ca phé bat dau.

»QuA trinh pha ché ca phé dwoc két thic tw dong.

»Qua trinh pha ché sira bat dau.

»Qua trinh pha ché d6 uéng dwoc két thic tw déng.

3.LAy cbc chiva ra.

»Easy cleaning? (Nhan OK dé bat dau) hién thj trén man hinh.

4.Ta c6 thé thwe hié qua trinh 1am sach Easy cleaning hodc cé thé tién
hanh chudn bj thirc udng tiép theo.

»Biéu twong sdn sang hién thj trén man hinh.

bi latte macchiato

Yéu cau: Biédu twong san sang hién thj trén man hinh va stva da dwoc
két nbi.

1.Dat cdc chiva bén dwéi cong |4y.

2.Nh&n phim "Latte Macchiato"

»Qua trinh xay va pha ché ca phé bt dau.

»Qua trinh pha ché ca phé dwoc két thic tw dong.

»Qua trinh pha ché sira bat dau.

»Qua trinh pha ché d6 ubng dworc két thic tw dong.

3.L4y cbc chrara.

»Easy cleaning? (Nh&n OK dé bat dau) hién thi trén man hinh.

4.Ta c6 thé thyc hié qua trinh lam sach Easy cleaning hodc c6 thé tién
hanh chuén bi thtrc ubng tiép theo.

»Bidu twong s&n sang hién thi trén man hinh.

4.Chuén bij bot sira hodc siva néng

Yéu cau: Biéu twong san sang hién thi trén man hinh va sivra da duoc
két ndi.

1.Dat cbe chiva bén duéi cong lay.

2.Nhén phim "milk froth/milk"

a) Bot sira = Nhan nat nhe

b) Stra nédng = Nhan va git nat 1au hon 2s.

»Qua trinh pha ché siva bat dau.

»QUA trinh pha ché db uéng dwoc két thic tw déng.

3.LAy céc chiva ra.

»Easy cleaning? (Nhdn OK dé bat dau) hién thi trén man hinh.

4.Ta c6 thé thyc hié qua trinh 1am sach Easy cleaning hodc cé thé tién
hanh chuén bij thirc ubng tiép theo.

»Biéu twong s&n sang hién thi trén man hinh.

5. Chuan bj nwéc néng

15



Yéu cau: Biéu twong s&n sang duoc hién thj trén man hinh
1. Bat coc chira bén dwéi cong lay.

2.Nhan phim "Hot water"
»Nwoc ng’)ng dwoc rét ra.
»Th’l:PC g()ng rét ra sé két thuc hoan toan ty déng.
3.Lay coc chira ra. i
»Biéu twgng san sang hién thj trén man hinh.
6. Thay déi cai dat thiec udng trwedc hodc trong qué trinh chudén bi
Thay déi cai dat dé udng truéc khi chuén bj
Ta c6 thé thay ddi loai hat ca phé, lwong db udng va d6 manh ca phé trudc khi lua
chon loai @6 uéng.

()

BERM SELELT

- Trwéc khi chon loai d6 udng, lwa chon loai hat bang phim "BEAN SELECT"

- Trwéc khi chon loai d6 udng, str dung phi trwot "Beverage amount” dé cai
dat lwgng dd ubng.

- Trwéc khi chon loai 6 udng, st dung phim trwot "Coffee Strengh” dé lva
chon d@ manh cula ca phé.

Thay déi cai dat dé uéng trong khi chuén bj
Ta c6 thé thay ddi loai hat ca phé, lwong db udng va dd manh ca phé trong khi lya
chon loai @5 uéng.

- Trong pha ché db uong (ca phé, swa) str dung thanh trwot "Beverage
Amount” d& thiét 1ap sé lwgng dd udng cé lién quan.

- Trong qué trinh xay, st dung trwot "Coffee Strengh” dé thiét 1ap do manh ca
phé.

7. Dlpng qua trinh pha ché
Néu ta mudn dirng qua trinh pha ché dd uéng lai, bAm phim da chon mét 1an niva.

8. Pha ché 2 dé uéng cung lic
Nut "2 cups" dwoc st dung dé pha ché hai d& uéng cung mét luc.
riip Ché d6 nay cé thé pha espresso, ca phé cappuccino, café creme va
Sl pha ca phé macchiato. Va né khéng thé dung cho bt ky loai thirc udng
khac.

16



Fig.15: Two-cup dispensing

1. Dat 2 cbe chira bén dui cdng lay thire ubng.
2. Nhén phim "2 cups".
3. Tiép tuc nhw da mé ta qua trinh pha cac dé udng cé lién quan.

V. VINH VIEN THAY BOI CAI BAT DO UONG

Thiét bi cung cap tly chon thém cho viéc chuan bij cac loai ca phé dat trwng. Ta co
thé& s dung c6ng thirc dinh hodc vinh vién thay ddi céc thiét lap dd ubng.

1. Lwa chon céng thirc pha ché

Theo céc loai ca phé dac treng:

Espresso: Espresso (chudn), ristretto, lungo, double espresso, double
ristretto.

Café creme: Café creme (chuén), double café créme, americano, americano
extra shot, long black.

Cappuccino: Cappuccino (chuén), espresso macchiato, café latte, café au
lait.

Latte macchiato: Latte macchiato (chuén), latte macchiato extra shot, latte
macchiato triple shot, flat white.

Lwa chon cong thirc twong tw cho tat ca cAc loai db ubéng. Qua trinh lwa chon
Ristretto dwoc mo ta dwdi day la mét vi du.

17



Exit
Espresso

= Ristretto
Lungo
Double Espresso
Double Ristretto

Fig. 16: Recipe selection for ristretto

1. Nhén phim "menu/ok" trong 2s.
»Menu xuét hién trén man hinh.

2. Chuyén t6i muc Direct keys > Espresso > Recipes

3. St dung phim diéu hwéng dé t¢i muc Ristretto va xac nhan bang phim
menu/ok.

4. Lién tuc chon I&énh Exit dé thoat khai menu.
»Biéu twong sén sang xuét hién trén man hinh.
»Khi Espresso dwoc pha ché nhivng lan tiép theo, cong thirc Ristretto sé
dwoc st dung.

2. Thay dbi cai dit mac dinh

C6 thé thay ddi cac cai dat méc dinh tiy theo loai b udng:
- Lwong ca phé (mm)
- Bot sira (mm)
- Lwong stra (mm)
- Nwéc néng (mm)
- Hat ca phé (ngan 1 hoac 2)
- D& manh ca phé (rat nhe, nhe, binh thwong, nang, rat nang)
- Nhiét do (thap, vira, cao)

Thao tac thay ddi la twong tw v&i cac loai dd ubng. Dwéi day la mot vi du:

18



rength

Strong

Confirm with OK:

Fig.17: Setting the coffee strength

Yéu cau: Bidu twong s&n sang hién thi trén man hinh

1. Nhén phim "menu/ok” trong 2s.
»Menu xuét hién trén man hinh.

2. Chuyén t6i muc Direct keys > Espresso > Coffee Strengh

3. St dung phim diéu hwéng dé didu chinh d6 manh ca phé va xac nhan bang
phim menu/ok.

4. Lién tuc chon lénh Exit d& thoat khdi menu.
»Biéu twong s&n sang xuét hién trén man hinh.
»Khi Espresso dwoc pha ché nhivng lan tiép theo, d6 manh ca phé da chon
sé dwoc st dung.

VI. BPIEU CHINH CA NHAN "MY COFFEE"

Chtrc ndng "My Coffee" cho phép ban lwu cac didu chinh d uéng ctia ca nhan va
gan cho mét nguwdi st dung.

1. Chinh stra théng tin ca nhan ngwei dung

C6 thé lwu trir dén 4 mau.
C6 thé thay déi tén cua cac hd so cd nhan

Change name

Fig. 18: Changing the name of a user profile
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Yéu cau: Bidu twong sén sang hién thi trén man hinh
1. Nhan phim "menu/ok" trong 2s.
»menu xuat hién trén man hinh.
2. Chuyén t&i muc My Coffee
S dung phim diéu huwéng dé chon User va xac nhan bang phim menu/ok
4. St dung phim diéu hwéng chon thay ddi tén (Change Name) va xac nhan
béng phim menu/ok.
5. St dung cac nGt mii tén dé& chon ki tw va xac nhan tirng ki tw véi "menu /
ok"
6. Lién tuc chon I&énh Exit d& thoat khéi menu.
»Biéu twong sdn sang xuét hién trén man hinh.

w

Kich hoat va ngomg kich hoat mét hé so ngudi dung
Yéu cau: Biéu twong s&n sang hién thi trén man hinh
7. Nhén phim "menu/ok" trong 2s.
»menu xuét hién trén man hinh.
8. Chuyén t¢i muc My Coffee
9. S dung phim diéu hwéng dé chon User va xac nhan bang phim menu/ok
10. S dung phim diéu huwéng chon Enable/disable va xac nhan bang phim
menu/oKk.
11.Lién tuc chon Iénh Exit d& thoat khéi menu.
12.Biéu twong san sang xuét hién trén man hinh.

2. Lwa chon/thay déi diéu chinh c&a nhan
Tuy thudc vao loai dd ubng, ta cé thé gan nhirng didu chinh cho ngudi dung.

- Lwong ca phé (mm)
- Bot stra (mm)
- Lwong stra (mm)
- Nuwdc néng (mm)
- Hat ca phé (ngan 1 hoac 2)
- D& manh ca phé (rat nhe, nhe, binh thwong, nang, rat nang)
- Nhiét dd (thép, vira, cao)
Thao tac thay ddi la twong tw v&i cac loai dd ubng. Dwéi day la mét vi du:
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.

Cappuccino
Exit
Recipes

=3 Coffee amount
Froth amount
Beans
Coffee strength
Temperature

Fig. 19: Changing personal settings

1.

wnmn

Nhan phim "menu/ok" trong 2s.

»menu xuat hién trén man hinh.

Chuyén t&i muc My Coffee.

S dung phim diéu hwéng dé chon User va xac nhan bang phim menu/ok
St dung phim diéu huéng dé t&i muc Capucchino > Coffee amount va xac
nhan bang phim menu/ok.

S dung phim didu huéng dé didu lwong ca phé va xac nhan bang phim
menu/ok.

Lién tuc chon lénh Exit d& thoat khéi menu.

»Biéu twong s&n sang xuét hién trén man hinh.

»Khi Capucchino dwgc pha ché nhivng Ian tiép theo, lwgng ca phé da chon
sé dwoc st dung.

VII. THAY DOI CAI DAT CO BAN

1. Cai dat ngdn ngiv

Yéu cau: Bidu twong s&n sang hién thi trén man hinh

1.

Nhan phim "menu/ok" trong 2s.

»menu xuat hién trén man hinh.

Chuyén t&i muc Ngdn Ngiv (Language)

St dung phim didu hwéng dé lya chon ngén ngir va xac nhan bang phim
menu/ok.

Lién tuc chon lénh Exit d& thoat khéi menu.

»Biéu twong s&n sang xuét hién trén man hinh.

2. Cai dit gi&

Yéu cau: Biéu twong sdn sang hién thi trén man hinh
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1. Nhén phim "menu/ok” trong 2s.
»menu xuét hién trén man hinh.

2. Chuyén t&i muc thoi gian (Clock)

3. S dung phim diéu huéng dé lva chon gty va phat va xac nhan bang phim
menu/ok.

4. Lién tuc chon I&énh Exit dé thoat khai menu.
»Biéu twong sén sang xuét hién trén man hinh.

3. Kich hoat va ngtrng kich hoat ché dé tw déng chon hat ca phé
Yéu cau: Biéu twong sdn sang hién thi trén man hinh

1. Nhan phim "menu/ok"” trong 2s.
»menu xuat hién trén man hinh.

2. Chuyén téi muc System > Auto Bean Select

3. S dung phim didu hwéng dé& Iwa chon Enable hodc Disable va x4c nhan
b&ng phim menu/ok.

4. Lién tuc chon lénh Exit dé thoat khdi menu.
»Biéu twong s&n sang xuét hién trén man hinh.

4. Cai dat tw dong tat

Cai dat thoi gian cho tw déng tat
Yéu cau: Biéu twong sén sang hién thi trén man hinh
1. Nhén phim "menu/ok” trong 2s.
»menu xuat hién trén man hinh.
2. Chuyén téi muc Auto Off > Off after...
3. Sir dung phim diéu huwéng dé chon thdi gian va xac nhan bang phim
menu/ok.
4. Lién tuc chon I&énh Exit dé thoat khai menu.
»Biéu twong s&n sang xuét hién trén man hinh.

Cai dat thoi diém tw déng tat
Yéu cau: Bidu twong s&n sang hién thi trén man hinh
1. Nhén phim "menu/ok” trong 2s.
»menu xuat hién trén man hinh.
2. Chuyén t&i muc Auto Off > Off at...
3. S dung phim diéu hwéng dé chon gie va phat va xac nhan bang phim
menu/oKk.
4. Lién tuc chon Iénh Exit dé thoat khai menu.
»Biéu twong s&n sang xuét hién trén man hinh.

5. Dt lai cai dat ban dau

Yéu cau: Bidu twong s&n sang hién thi trén man hinh
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Nh&n phim "menu/ok" trong 2s.

»menu xuét hién trén man hinh.

Chuyén t&i muc System > Factory setting.

St dung phim diéu hwéng dé chon Reset va xac nhan bang phim menu/ok.
Lién tuc chon 1&nh Exit d& thoat khéi menu.

»Biéu twong sdn sang xuét hién trén man hinh.

6. Diéu chinh dé min céi xay

1.
2.
3.

4,

Fig.20: Setting the grinding fineness

Yéu cau: Bidu twong s&n sang hién thi trén man hinh

Mé& nap (10).

Pha loai 6 ubng bat ki

Di chuyén cac don bay (11) vé phia trwéc hay phia sau trong khi may xay
dang hoat déng: Phia trwéc = nghién thé hon, Phia sau = nghién min hon
Déng nap.

»Biéu twong s&n sang xuét hién trén man hinh

VIIl. CHAM SOC VA BAO DUONG

1. Vé sinh téng quét

Yéu cau: Thiét bj dworc tat.

Lam sach bén ngoai cla thiét bi st dung vai mém, dm wét va nwéce tay rira
thong thwong.

Rera khay nwéc thai va ba thung chiva ba ca phé st dung vai mém, dm wot,
va nwac ty riva thdng thuweng.
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Lam sach thung dwng hat béng vai mém, khé...

2. Rtra hé théng ca phé

Yéu cau: Bidu twong sén sang hién thj trén man hinh

1.
2.

w

D4t cde chira bén dwdi cdng |4y.

Nhan phim "menu/ok” trong 2s.

»menu xuat hién trén man hinh.

Chuyén t&i muc Care > Rinsing.

St dung phim diéu hwéng dé chon Start va xac nhan bang phim menu/ok.
»Hé théng dwoc lam sach.

»Biéu twong s&n sang xuét hién trén man hinh.

3. Lau chui bé phan nén

Dé tranh thiét hai cho thiét bi, ching tdi khuy&n ban nén lam sach b6 phan nén méi
tudn mot lan.

Fig.22: Removing the brewing unit

Yéu cau: Thiét bj d& dwoc ngéat dién.

1.
2.

Mé& nap (10).

BAm va gil* cAn mau dé (42) trén bd phan nén (13) va xoay tay cam theo
chiéu kim déng hd cho dén khi né khép & diém ding.

Kéo bod phan nén ra khai thiét bi bang cach s dung tay cam.

Rtra sach bo phan nén tlr moi phia dwéi voi nwéc chdy. Hay dac biét la dam
bao rang dv lwgng ca phé dwoc lay ra khdi sang (43).

Dé kho.

S dung mét miéng vai mém, khd dé loai bd dw lwgng ca phé tlr cac bé mat
bén trong thiét bi.

Chén bd phan nén vao thiét bi.
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8. Péng nép.
4. Chwong trinh "easy cleaning”
Yéu cau: Bidu twong sén sang hién thj trén man hinh

1. Dét cde chira bén dwdi cdng l4y.

2. Nhan phim "menu/ok" trong 2s.

»menu xuat hién trén man hinh.

Chuyén t6i myc Care > Rinsing.

4. S dung phim diéu huwéng dé chon Start va xac nhan bang phim menu/ok.
Thuwc hién cac buéc hwéng dan trén man hinh dé& két thic chwong trinh
"Easy Cleaning"

»Biéu twong s&n sang xuét hién trén man hinh.

w

5. Chwong trinh "cleaning milk system"

Gilr vé sinh va tranh thiét hai cho thiét bi, ching t6i khuy&n ban nén thyc hién cac
chwong trinh lam sach méi tudn mét lan.

Yéu cau: Biéu twong sén sang hién thi trén man hinh

1. Dat céc chiva thé tich it nhat 0,71 bén dwéi cong |ay.

2. Nhén phim "menu/ok” trong 2s.
»menu xuat hién trén man hinh.

3. Chuyén t¢i myc Care > Cleaning milk system.
S dung phim diéu hwéng dé chon Start va xac nhan bang phim menu/ok.
Thuwc hién cac bwéc hwédng dan trén man hinh dé& két thic chwong trinh.
»Biéu twong s&n sang xuét hién trén man hinh.

6. Chwong trinh vé sinh hé théng ca phé

D4 tranh thiét hai cho thiét bi, chiing t6i khuyén ban nén lam sach hé théng ca phé
hai thang mat 1an.

Yéu cau: Biéu twong san sang hién thj trén man hinh

1. Nhén phim "menu/ok” trong 2s.
»menu xuat hién trén man hinh.

2. Chuyén t6i myc Care > Clean.
St dung phim diéu hwéng dé chon Start va xac nhan bang phim menu/ok.
Thuc hién cac bwéc hwéng dan trén man hinh dé két thuc chwong trinh vé
sinh.
»Biéu twong s&n sang xuét hién trén man hinh.

7. Chwong trinh tay cén

Pé tranh thiét hai cho thiét b, ching t6i khuyén ban nén thwc hién cac chwong
trinh tAy c&n médi 3 thang hodc theo yéu cau cla thiét bj.
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- Th&o rdi bd loc nwéc trudc khi bt ddu chwong trinh tdy cén.

- Dat cAc bd loc nwéc vao mat thiing chira nwéc trong khi chwong trinh tiy
can dang tién hanh.

- B6 loc nuwoc cé thé duoc Idng vao va tai st dung khi hoan thanh chuong
trinh tdy cén

Yéu cau: Bidu twong sén sang hién thi trén man hinh

1. Nhan phim "menu/ok"” trong 2s.
»menu xuat hién trén man hinh.

2. Chuyén t¢i myc Care > Descaling.

3. St dung phim diéu hwéng dé chon Start va xac nhan bang phim menu/ok.
Thuwe hién cac bwdc hwéng dan trén man hinh dé két thic chwong trinh vé
sinh.

»Biéu twong s&n sang xuét hién trén man hinh.

8. Piéu chinh dé clrng cta nwéc
Yéu cau: Biéu twong sén sang hién thi trén man hinh

1. Nhén phim "menu/ok" trong 2s.
»menu xuét hién trén man hinh.

2. Chuyén t¢i muc do clrng clia nwéc.

3. S dung phim diéu hwéng dé chon dd cirng va xac nhan bang phim
menu/ok. Thoat khéi menu bang lénh Exit.
»Biéu twong s&n sang xuét hién trén man hinh.

9. Str dung loc nwérc

L&p bé loc
Yéu cau: Biéu twong sén sang hién thi trén man hinh
1. Nhén phim "menu/ok" trong 2s.
»menu xuat hién trén man hinh.
2. Chuyén téi muc Care > Filter > Insert Filter
3. S dung phim diéu hwéng dé chon Start xac nhan bang phim menu/ok
4. Lam theo hwéng dan trén man hinh.
»D06 clrng nwéc tw ddng chuyén sang mém.
» Biéu twong san sang xuat hién trén man hinh.

Thay déi bé loc
Yéu cau: Biéu twong sén sang hién thi trén man hinh
1. Nhén phim "menu/ok" trong 2s.
»menu xuét hién trén man hinh.
2. Chuyén t¢i muc Care > Filter >Change Filter
3. S dung phim diéu hwéng dé chon Start xac nhan bang phim menu/ok
4. Lam theo hwéng dan trén man hinh.
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» Biéu twong s&n sang xuét hién trén man hinh.

Thao bé loc
Yéu cau: Bidu twong sén sang hién thj trén man hinh

1.

w

Nhan phim "menu/ok" trong 2s.

»menu xuét hién trén man hinh.

Chuyén t&i muc Care > Filter > Remove Filter

S dung phim diéu huwéng dé chon Start xac nhan bang phim menu/ok
Lam theo hwéng dan trén man hinh.

»Dd clrng nwéce ty dong chuyén sang nhw da cai dét luc trwéc.

» Biéu twong sdn sang xuat hién trén man hinh.

. THONG SO KY THUAT

Pha cappuccino v&i mét nat nhan

Kich thuwéc (WxHxD): 25.5 x 36.5 x 46.5 cm

Mau: Bac/Ben

Binh ch&a nwéc: 1.8 L

Lwa chon hat ca phé ty dong

HOc chra hat: 270g (2 x 1359)

Dién 4p/ Cong suét: 220-240V, 50 Hz/ 1,450W

Khéi lvong: 10.5 Kg

Hién thi: LCD-Text

C6ng sudt: 35 - 40 tach espresso/h 25 -30 tach cappuccino/h
Ap suét bom: 15 bar

Diéu kién méi trwdng xung quanh: 10°-32°C, d6 4m 30-80%

Xuét x&¢ Chau Au
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