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I. HWUONG DAN AN TOAN CHUNG

Xin vui long doc ky tat ca cac hwdng dan sau day. Khéng tuan theo cac huwéng dan
c6 thé anh hwéng sw an toan ctia ban va thiét bi.

Canh bao !

Gilr cac dbi twong sau day ra khoi thm vai cla tré em : vat liéu dong goi ,
céac bd phan c6 canh séc.
Tét ca nhitng ngudi st dung thiét bj nay phai quen v&i hoat déng cla thiét
bi, va ho phai dwgc hwéng dan dé hiéu biét nhirtng nguy co phat sinh tir qua
trinh st dung thiét bj nay .

Khéng bao gi® cho phép tré em st dung thiét bi hodc choi gan thiét bi ma
khong c6 sw giam sat.

Thiét bi nay khong duoc thiét ké d& dwoc st dung bdi nhitng ngudi (bao
gdm ca tré em) bi han ché vé& thé chét, giac quan hodc tam than, hoac thiéu
kinh nghiém va / ho&c kién thirc , triv khi ho dwoc giam sat béi mot nguoi
chiu trach nhiém cho s an toan cla ho va da nhan dwoc hwéng dan st
dung thiét bi tlr ngudi giam séat nay.

Chi st dung thiét bi nay néu né dang trong tinh trang khéng bi 15i.

Khéng bao gi¢ tw minh ¢ géng sra chiva thiét bi. Néu can thiét phai stra
chira, chi nén lién hé voi Melitta® Service Hotline.

Khéng thuwc hién bat ky thay ddi trong hodc trén thiét bj , cac thanh phan
ho&c trén cac phu kién ctia nha cung cap.

Khéng nhuing thiét bi vao nwéc .

Khéng bao gi& cham vao thiét bi bdng ban tay hodc ban chan wot .
Khong bao gié cham vao bé mat néng cua thiét bj.

Khéng cham vao bén trong cla thiét bi khi né dang hoat déng.

Khéng bao gie> mé& ndp ngay trong khi hoat déng , trir khi ban dwoc yéu cau
lam nhw vay theo cac hwéng dan st dung.

Thiét bi nay dwoc thiét k& d& s dung nha va trong cac vi tri twong tw ,
chdng han nhuw : bép, trong cac clra hang , vén phong va khu thwong mai
khac; tai cac co s& néng nghiép; cac khach san , nha nghi va cac co sé nha
& khac....



Il. MO TA THIET Bl
1. Chu giai cho hinh A

A
6
5
4
3
2
S6 thir tw Ch thich
1 Khay chtra nwéc thai, san dat céc, thung chiva ba ca phé .
2 Phao ndi (théng bao khi khay chira day nuwéc ).
3 Céng lay d ubng cé thé diéu chinh dwoc cao dd.
4 Man hinh.
° o O
Phim BAT/TAT .
6 Thung nwéc
7 Hoc chra ca phé 2 ngan.
8 Khay dwng ca phé bd cé nap day.
9 Phim chc nang
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NUm vén diéu khién

11

Hoc dwng sira.

2. Chu giai cho hinh B

B
14
13
12
Sé thv tw Chu thich
2 Day dan
13 B& phan nén va nhan théng sé.
14 Nut diéu chinh d6 min cbi xay.

3. Chu giai phim chirc nang

)

Biéu twong | Y nghia Giai thich
Espresso Nhén dé pha ché Espresso
Café creme | Nhan dé pha ché Café créme




Capucchino | Nhan dé pha ché Capucchino

Latte Nhan dé pha ché Latte macchiato
macchiato

Stra bot, | Nhan nhe dé chon sira bot, hodc gitr d& chon
stra néng sira néng.

= 10 @

Hot water Nhan dé lay nwéc nong

==

Ca phé ca | Nhan dé& chon didu chinh thirc ubng clia ca

my
@) nhéan nhan.

Dd manh ca | Nhan dé chon 4 mic ctia dd manh ca phé.
‘, phé
2 2 cbe Pha ché 2 c6 thirc ubng
. KHOI PONG

Khi st dung thiét bi cho |1an dau tién, xin vui l1dng thwe hién cac budc sau day. Khi
da hoan thanh cac buwéc nay, thiét bi da s&n sang hoat déng.

Bay gi® da c6 thé pha ché ca phé. Ching t6i khuyén ban nén dé di hai ly ca phé
dau tién khi str dung may lan dau.

1. Vi tri dét thiét bj

Dat thiét bj trén b& mét cao rao va bang phang. Hay chac chan réng thiét bi cach
twéerng va cac dd vat khac mot khoang cach it nhat 10cm.

Than trong!

- Khéng bao gi& dat thiét bi trén cac b& mét cé nhiét dd cao hodc trong cac
khu vwc dm wot.

- Khéng van chuyén hodc bao quan thiét bj trong xe hodc phong c6 nhiét do
thdp , khi d6 nuwéc con dw sét lai cd thé dong bang hodc ngwng tu va lam
héng thiét bi.



Chu y:

Hoc chira ba ca phé ndm trong khay chira nwéc thai. Hay chac chan réng
khay chtra nwéc thai dwgc day vao khép hoan toan véi thiét bi.

Gilr can than cac vat liéu ddng géi, bao gbm cac bot xdp, dé tranh thiét hai
trong qua trinh van chuyén hoéc trong trwéng hop 16 hang duoc tra lai.

Khi thdy dAu vét cla ca phé va nwdc trong may trudc khi nd dwoc khoi
dong 1an dau tién la chuyén binh thwong. Diéu nay la do thiét bi da dwoc
th» nghiém dé bao dam khéng c6 16i tai nha may.

2. Kétnéi

Cam day dan dién vao mot 6 cdm dién thich hop.

Canh bao!

Nguy co chay va dién giat do dién ap cung cép khong twong thich, két nbi
khéng hop li hodc do day dan bj hw hai.

Hay chac chén rang dién ap cung cap twong trng véi dién ap dinh mac quy
dinh trén nhan cda thiét bi. Thong tin nay & phia bén phai phia sau ndp day
cUa thiét bj.

Hay chéc chan rng 6 cdm dién dap (ng cac tiéu chudn ap dung cho an
toan dién. Néu nghi ngd, lién hé véi mot tho dién co chyén mén.

Khéng st dung day cap dién bi hw hdng (cach dién bi hw hdng, day tran).
Néu day ngudn bi héng thi phai do nha ché tao hodc dai ly bao tri ctia nha

ché tao hoadc nhirtng nguwdi co trinh d6 twong dwong thay thé nhdm tranh rai
ro.

3. Cho ca phé vao héc chtra hat

Théo nép hdc chira hat va cho hat ca phé vao. DPay nép lai

Than trong!

Chi dwgc cho ca phé hat vao Hoc chira.

Khéng bao gid cho vao Héc chira ca phé bot, hat ca phé phi bo, dau...

4. Cho nwéc vao thung chira nwéc

Mé& nép cla thung chira nuwéc va kéo ra khéi thiét bi.

Cho nwéc sach vao téi diém danh diu téi da va 1ap lai n6.

5. Kh&i dong may trong lan dau tién



~

- NhénnatON/OFF ‘1 g pat méay. Nim xoay sé& phat sang.
- Van ndm xoay dé chon ngd ngir, nhan dé xac nhan.

- Van nim xoay dé& lan lwot cai dat gid va phit sau d6 nhan vao dé xac
nhan.

- Cho hat ca phé vao khay dung hat cho nuwéc vao thung nwéc, nhan nim
xoay dé xac nhan.

- Dat cbe chiva bén dwdi cdng lay dd ubng va nhan ndm xoay.
Thén trong!

- Thiét bi chi c6 thé dwoc bat 1én véi thing chira ddy nwéc ma khong can cé
bd loc nwéc Melitta ® Claris ®

- Lap loc nwéc Melitta ® Claris ® vao thiét bj chi sau n6 da dwoc bat lén.
- Cho nuéc thung téi diém danh dau tdi da trwéc khi khéi dong thiét bi.
6. Cho day hat ca phé

Khay chtra hat 2 ngan cho phép ban st dung hai loai ca phé khac nhau. Lya chon
hat tw ddng dam bao réng nhitng hat ca phé tbt nhat dworc chon mét cach tw dong
tw déng cho cac loai ca phé khac nhau. Espresso |4y hat ca phé tlr ngan bén tréi,
dd ubng c6 siva Iy hat ca phé tlr ngan bén phai.

- M& nép 2 ngan cla hdc chira hat ca phé.
- Cho hat ca phé dung theo nhw da néi bén trén.
- Déng nép lai.
Chuy:
S dung céc loai hat ca phé khéng phu hop cé thé gay tc nghén cbi xay
- Khéng st dung hat ca phé déng lanh hodc cé pht bo dau...
- Khéng duoc cho bdt ca phé vao khay chiva hat.
7. Cho day nwéc

S dung nwéc sach, lanh va khéng cé khi ga dé cho chét lwgng ca phé ngon nhét.
Nén thay nwéc mbi ngay.

- M& nép cla thung chira nuéc va kéo 1&n khdi thiét bi.
- Cho day nuéc (tbi da la 1,8l)

- L&p thung chira nwédc vao tir phia trén va déng nap day lai.



IV. BAT VA TAT MAY
1. Bat may
- Dat cbe chira bén dwdi cdng lay d6 udng.
@O
- Nhan niut ON/OFF -~ dé bat thiet bi Ién.

— Num xoay phéat sang. Thiét bj duoc lam néng. May sé thuc hién qua trinh vé
sinh tw déng va xa nwoéc ra khéi céng ldy dé uéng. Num xoay va céc phim chirc
nédng sau dé sé phét séng, khi dé thiét bj da s&n sang dé st dung.

2. Tatmay
- Dat cbe chiva bén dwdi cdng lay d6 udng.
O
- Nhannit ON/OFF ./ dé& tat thiét bi.

— Thiét bj twr déng thai ra mét luong ca phé néu ca phé da dwoc pha ché. B6
phan nén tr& vé vj tri nghi.

V. CHUAN B] PO UONG, PIEU CHINH THONG SO TRUO'C KHI PHA CHE
C6 2 lwa chon dé chuén bi thirc ubng:

- Phan chia theo tiéu chuan.

- S dung chirc nang "My coffee".

1. Pha ché Espresso ho#c Café Créme

- Dat cée chira bén dwdi cdng lay d6 udng.

)]

dé didu d6 manh theo y muén.

.

- Nhan nat chon d6 manh ca phé

- Nhan nat & chon espresso W, hodc café créeme
ubdng ban mong muén.

tuy thudc loai thire

— Qua trinh xay va pha ché ca phé bay gi®> b4t diu. Qua trinh tw dong két thic
khi lvgng ca phé dat t&¢i mie da dinh.

- V&n n0m xoay dé& dé diéu chinh lwgng thire udng khi qua trinh pha ché dang
dién ra.



P& lam gian doan qua trinh pha ché, nh&n nut espresso P hodc café

.

créme lai 1an niva.

2. Pha ché cappuccino

Dat cée chira bén dwéi cdng lay db ubng.

Nhan nut d& chon capucchino @

Nhan nut chon dd manh ca phé dé diéu do manh theo y mubn.

— Qué trinh xay va pha ché ca phé bay gic bat dau. Qua trinh tw dong két thuc
khi legng ca phé dat téi mare d§ dinh.

Van nim xoay dé dé diéu chinh lwong thirc udng khi qua trinh pha ché dang
dién ra.

D& lam gian doan qua trinh pha ché ca phé va sira, nhan nit capucchino

r:j, I4n nira.

Ta co thé thwe hién qua trinh lam sach Easy cleaning ho&c cé thé tién hanh
chuén bi thirc ubng tiép theo.

3. Pha ché Latte Macchiato

Dat cbe chira bén dudi cong lay db ubng.

)]

Van ndm xoay diéu chinh lwong ca phé.

Nhan nut chon d6 manh ca phé dé didu d6 manh theo y muén.

i1

Nhan nGt dé chon latte macchiato U.

— Qué trinh xay va pha ché ca phé bay gic bat ddu. Qua trinh tw dong két thuc
khi legng ca phé dat téi mare da dinh.

Va&n nim xoay dé& dé didu chinh lwgng thire udng khi qua trinh pha ché dang
dién ra.

Dé& lam gian doan qua trinh pha ché ca phé va si¥a, nhan nut latte macchiato
|'H-'l

V12
L!lan nira.

Ta c6 thé thwc hié qua trinh 1am sach Easy cleaning hodc c6 thé tién hanh
chudn bj thire udng tiép theo.



4. Chuén bj siva néng hoic bot sira

- Dat cbe chiva bén dwdi céng lay.

- Nhén phim <. P& 14y bot sira, nhdn nat <= nhe. D& 14y sira néng, nhan

. .~ . il
va gilr nut ==
— Qua trinh pha ché si¥a bat ddu. Qué trinh pha ché dé uéng tw dong két thic.

- V&n ndm xoay dé dé diéu chinh lwong thire udng khi qua trinh pha ché dang
dién ra.

Dé lam gian doan qua trinh pha bot stra va stva nong, nhan nit <= Ian nira.
- LAy cébc chirara.

Ta c6 thé thwc hié qua trinh lam sach Easy cleaning hodc cé thé tién hanh
chuén bi thirc udng tiép theo.

5. LAy nwéc néng
- Dat cbe chira bén dwdi cdng lay d6 udng.

U
- Nhé&n nut d& chon nwéc néng i .

— Qua trinh rét nwéc néng bay gic bat dau. Qué trinh tw déng két thic khi
lwong ca phé dat t&1 mire da dinh.

- Van nam xoay dé dé diéu chinh lwong nwédc khi quéa trinh pha ché dang dién
ra.

U
- Pé lam gian doan qua trinh Iy nwéc, nhan nat il 1an niva.

6. Str dung boét ca phé
- M& nép khay chira bot ca phé.
- Cho vao luvgng ca phé tbi da theo quy dinh.
- Doéng nap khay chtra bét.
- Pat coe chiva dwédi cong Iy thire ubng.

- Nhén phim chtrc ndng d& chon thirc udng ban mong muén. Vi du nhw café

v,

créme
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- V&n ndm xoay dé dé didu chinh lwong thirc udng khi qua trinh pha ché dang

dién ra.

- Dé lam gian doan qua trinh pha ché, nhan nit café créme

.

lai 1an nira.

VI. MY COFFEE: PHA CHE THU’C UONG THEO PIEU CHINH CUA CA NHAN

- Néu can thiét, nguwdi ding co thé tao va lwu trir nhivng cai dat ca nhan vé

céc loai thirc udng.

- Dat cbe chiva bén dwéi céng lay thire ubng.

- Nhén phim My coffe

mudn.

iy
=ty

‘% cho t&i khi chon dwoc tén nguwdi ding mong

- Nhén phim chtrc nang dé chon thirc uéng mong muédn.

VII. TONG QUAN VA CHU’C NANG CUA CAC MENU

1. Truy cap menu chinh

- Nhéan va gil* nim xoay dé truy cap va menu chinh.

- V&n nim xoay dé goi menu con.

. Téng quan vé cac menu

Tuy chon Chtrc nang

"Exit" Thoat menu chinh

"My Coffee" Truy cap diéu chinh c4 nhan
"Care" Vé sinh, bdo dwdng, loc nuwoc...

"Energy-Saving mode"

Diéu chinh ché d6 tiét kiém ndng lwong

"Set clock"

Cai dat thoi gian

"Auto Off"

Ty dong tat

"Water Hardness"

Cai dat do clrng nwéc

"Language" Chon ngdn nglv
"Statistics" Théng sbé cac thirc udng da dwoc pha ché
"System" Phuc hdi cai dat ban dau

11




VIIl. CHAM SOC VA BAO DUONG

1. Vé sinh téng quat

Lam sach bén ngoai may béng vai mém, wét va chét ty rira thong thuwong.

Lam sach cac khay nhé giot thwdng xuyén.
Lam sach ba ca phé chtra thuwdng xuyén
Thao bo loc khi tién hanh khir cén

2.Vé sinh bé phan nén

Thiét bj phai dwoc ngét ra khéi ngudn

Mé& nap (10).

BAm va gil* cAn mau dd (42) trén b6 phan né(13) va xoay tay cam theo

chiéu kim déng hd cho dén khi né khép & diém dung.
Kéo bo phan nén ra khai thiét bj bang cach st dung tay cam.
Rlra sach bd phan nén tlr moi phia dwdi voi nuwéc chay.Dé kho.

S&r dung mét miéng vai mém, khd dé loai bd duw lwgng ca phé ti cac bé mét

bén trong thiét bi.
Chén bd phan nén vao thiét bi.
DPong nép.

IX. THONG SO KY THUAT

Technical characteristics

Adjustable brewing temperature

Confinuously adjustable flow regulator for coffee
Pre-brewing function

Integrated hot water outlet

Coftee outlet for 1 or 2 cups

All-in-one outlet for 2 coffee/milk specialties at the
same fime

Height-adjustable coffee outlet

Premium stainless steel grinder

Grinding fineness

Ground coffee chute

Automatic regulation of ground colfee quantity
2-chamber be-an container

Caopacity of bean container

Programmable coffee sirenght

Moise reduction

Milk froth system

External milk container

LED cup illumination

Display
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CAFFEO®
Cl®

3 paositions

30-220 mil

270g(2x135g)
4 pasitions

]

One-Touch
Venturi-System

1l

LCD-text



