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|. CAC BO PHAN CO BAN

Ho6c chia hat 1,2kg

NUm van chinh min/thé

Hong lay ca phé bot

Than may

Cong tac hoat dong

Peén bao nguén

Il. ’'NG DUNG VA SU’ DUNG

- May xay phai dwoc st dung ding theo muc dich da thiét ké cho né; dé la nghién nhitng hat ca phé
rang. Moi st dung cho muc dich khac déu xem nhw khéng dung va co thé gay nguy hiém.

- Nha san xuét sé& khong chiu trach nhiém cho nhirng nguy hiém phat sinh ra t viéc st dung thiét bi
nay khoéng dung, sai hoac khéng hop ly.

- Thiét bi chi dwgc ngwdi I6n st dung; tré em hodc nhitng ngwdi khong cé trach nhiém khéng duoc
phép st dung may.

- Thiét bi khéng dwoc thiét k& dé st dung trong nhitng diéu kién thoi tiét khac nghiét va trong trwdng
hop bét ki, gi¢i han nhiét do la tir -5°C t&i +50°C.

- Nguwoi st dung phai tuan tha cac nguyén tic an toan chung dwoc quy dinh & khu vwec ma thiét bi
dwoc str dung cling nhu tuan thi cac quy tac théng thwéong, va sé cé trach nhiém dam bao réng viéc

bao dwdng thiét bj dinh ky dwoc thwe hién chinh xac.



Nguwoi cai dat, ste dung va thye hién bdo duwéng may sé thong béo nha san xuat nhirng 16i hodc hw
hai c6 thé pha hay tinh ndng an toan ban dau ctia may.

Nguwoi cai dat co trach nhiém kiém tra thiét bi dwoc cai dat trong nhivng diéu kién méi trwong chép
nhan dwoc dé tranh tao ra nhivng nguy hiém vé an toan va strc khde ctia ngwdi st dung.

Bét ct trach nhiém phat sinh tlr nhirng thanh phan duoc ché tao bdi bén thi ba va dwoc cai dat vao
thiét bi sé dwoc nha san xuat ddm nhan; trach nhiém dwoc quy cho nguwdi dwoc Gy quyén thi thudc
vé khach hang.

May duoc thiét ké dé st dung lién tuc 24/24. Cac thanh phan trén thiét bi dwoc thiét ké d& dam bao
it nhat 10000 gi®» van hanh.

Viéc vé sinh va bao duéng tét c6 thé 1am ting thém tudi tho cta may.

Ill. CHU Y AN TOAN CO BAN

Khéng dwoc cham vao may khi tay dang 4m wért.

Khéng dwoc str dung may khi dang di chan khong.

Khéng dwoc cb rat phich dién bang cach giat day dan hodc kéo thiét bi.

Khong dé thiét bj tiép xuc truce tiép véi cac yéu td méi trwdng nhw ndng, mua...

Khong dwoc cho phép tré em hoac nhirng nguwdi khéng phan sy sir dung may.

Khi vé sinh ho&c bao dwéng may phai chac rang thiét bj da dwoc ngét khdi ngudn dién.

Khéng st dung voi phun nuwéc hodc chat tay riva dé vé sinh may.

Khi may bij si ¢ hodc ngirng hoat déng tat may va khéng dwoc lam x&o tron thiét bi. Viéc stra chiva
chi nén lién hé v&i trung tam dich vu c6 thdm quyén va yéu cau st dung phu kién thay thé chinh
hang. Khéng tuan tha nhirng quy tac trén sé lam cho thiét bi khdng an toan khi st dung sau nay.
Khéng dé thiét bj c6 dién khi khong stv dung.

Khéng can tré bd phan théng gié va tan nhiét cha thiét bi hodc 1am roi nwéc hodc chét 16ng vao cac
khe nay.

Thay thé ngay day dan bj hw héng.

Khdng cho muén, nia hodc cac dung cu khac vao khay chiva hat ca phé khi may dang chay.

Khéng ngdm déng co hoac than may vao trong nwéc.

Khi di chuyén thiét bi, khéng dwoc gitr né bang khay dwng hat ca phé; Khi van chuyén may, kiém tra
xem khay chira c6 khit v&i than may hay khéng.

Khéng dwoc chay may khi khay khéng c6 hat ca phé.

Nh¢ réng thiét bi tw dong nay khong tw dong dirng khi khay hét ca phé va do d6 diéu nay la nguy
hiém khi déng co’ cé thé bj qua nhiét.

Néu vat thé la lam tat dong co, lap tlrc tit may va lién hé véi trung tam dich vu c6 thdm quyén.

Canh bao



Thiét bi nay c6 nhan canh b&o qué nhiét d& bado vé dong co khdi bi qua nhiét. Khi bd phan nay bao

tin hiéu, khong dwoc cd st dung thiét bi; cach ly thiét bi khai ngudi dién va x& Ii nguyén nhan cuta sy cb

triwére khi khéi dong lai.

IV. CAl DAT

1. Cac chilrc nang an toan

Thiét ké cGa may da tinh dén nhivng bién phap an toan cho ngwdi s dung; tuy vay, nhirng trwdng

hop déac biét cha viéc cai d&t hoac van chuyén thiét bi c6 thé gay ra nhirng tinh hubéng khéng luwéong truée

dwoc bén canh doé qua trinh cai dat tirng trwéng hop ciing quyét dinh dd nguy hiém. Chang téi dé nghi

hdy nhé nhivrng ghi chud sau:

Luén diéu khién thiét bi cAn than dé tranh nguy hiém may bi roi.

Vat liéu déng géi c6 thé cét, gay tén thwong hodc nguy hiém néu s& dung khéng dung hodc bat cén.
Cét gitr nhirng thir nay khoi tam tay tré em va nhirng ngudi khdng phan sw.

Nhirng khiém khuyét hodc sw lam viéc bat thwdng cda thiét bi phai nén théng béo 1ap tirc cho ngudi
c6 thdm quyén.

Trwéce khi két ndi vai ngudn dién, kiém tra xem ngudn dién cung cap c6 phu hop thong sé dwoc ghi
trén bang hay khong.

Két néi thiét bj bing 6 cdm thich hop, viéc thay déi 6 cdm dién phai dwoc thuwe hién bang 6 cdm phu
hop qua chuyén vién co trinh dd, ngudi do sé kiém tra 16 cdm 14y dién ngudn c6 phu hop yéu ciu
thiét bi hay khéng.

Han ché sw dung 6 cdm da chirc ndng va day néi thém.

Day ndi dat phai duwoc két ndi; hé théng dién phai phu hop tiéu chuan va quy dinh cta khu vuc.
Tranh néi thém day va cac két ndi tw ché, vi trong méi trwérng 1am viéc tiép xac véi nwéc va hoi dm
diéu kién cach dién tét khéng thé dwoc dadm bao.

Thiét bi phai dwoc cai dat véi nhirtng ngwdi c6 chuyén mon va quyén han.

Kiém tra xem cac bd phan ctia may c6 bi hw héng khéng khi chuyén dén. Trong truéng hop hw héng

ho&c bat thwong, khodng cai dat va yéu cau thay thé.

. Cai dat khay chira

Khay dwng hat ca phé phai dwgc cai dat dung theo sé ri cia may "MDU", "MCD" trwée khi st dung.

D4t hoc chira ca phé hat vao vi tri nhw hinh 2. Vi tri cGia khay sao cho ranh thdng hang véi vit (5)

nam trén dudi cla thiét bi. Siét chac vit.

V. KHOI DPONG

1. Hwéng dan st dung



Sau khi néi dién cho may, déng chét trén khay dwng hat ca phé.

Théao nap khay va cho hat ca phé vao.

Bat cong tac sang ON.
2. Cai dit

Dé diéu chinh may xay, tiy theo nhu cau vé loai dé uéng ciing nhw d6 min thé cla bot ca phé, van
nam t&i vi tri mong mudn.

Nhén cong tac hoat dong dé xay.

VI. VE SINH VA BAO DUONG
1. Bién phép an toan
Chu y: ngét thiét bj ra khdi ngudn dién trwdc khi thao tac bat clr hoat ddong vé sinh va bdo dwéng
may. Khoéng kéo day dan hoc kéo thiét bi d& ngat két ndi thiét bj khai 6 dién.
2.Vé sinh
it nh&t mat 1an trén tuan, thao hoc chra ra va st dung khan sach dé lau chui diu con thira lai cla

hat ca phé. Lau chui bd chia st dung ban chai hodc khan mén néu can thiét. Néu dau thira ca phé khong



duoc loai bdé né sé chuyén sang c6 mui héi va cé thé anh hwéng khong tét dén chat lwong cla bot ca
phé trong may.

Lau chui than may bdng khan dm.
3. Bao dwong

Bao dwdng nén dwoc thue hién béi nhirng chuyén vién cé thdm quyén tir nha san xuét.

DPwrng nén cb stra chiva tam thoi hodc tw ché; chi st dung nhivng phu kién thay thé chinh hang.

D& may van hanh tét, lwdi dao phang nén dwoc thay thé sau khi xay khodng 500-600 kg ca phé;
lw®i dao hinh nén nén dwoc thay thé khi hét 800-900 kg bét.

VIl. CAC THONG SO KY THUAT

e Phién ban MCD Ty déng

¢ Kich thwét WxHxD 19x65%x27cm
e Luwdidao (mm) 75

e Dién ap dinh mtrc 230V

e Cong suét 700W

e Khay ca phé 1,2kg
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