HUONG DAN S’ DUNG
MOLINO




I. CANH BAO

Gitr cac dbi twong sau day ra khdi tAm véi cla tré em : vat liéu déng géi ,
cac bo phan co canh séc.

Tét ca nhitng ngudi st dung thiét bj nay phai quen v&i hoat déng cla thiét
bi, va ho phai duwgc huéng dan dé hidu biét nhizng nguy co phat sinh tir qua
trinh st dung thiét bj nay .

Khéng bao gi¢r cho phép tré em sir dung thiét bi hodc choi gan thiét bi ma
khdng cé sw gidm sat.

Thiét bi nay khong dwoc thiét k& d& dwoc st dung béi nhivng ngudi (bao
gdm ca tré em) bi han ché vé thé chét, giac quan hodc tam than, hoac thiéu
kinh nghiém va / ho&c kién thirc , trir khi ho dwoc giam sat béi mét ngudi
chiu trach nhi@m cho sy an toan cta ho va da nhan dwoc hwéng dan st
dung thiét b tlr ngwoi gidam sat nay.

Chi st dung thiét bi nay néu né dang trong tinh trang khong bi 15i.

Khéng bao gi¢ tw minh ¢ géng sra chiva thiét bi. Néu can thiét phai stra
chtra, chi nén lién hé voi Melitta® Service Hotline.

Khéng thuwc hién bat ky thay ddi trong hodc trén thiét bi , cac thanh phan
hoéc trén cac phu kién clia nha cung cép.

Khéng nhung thiét bi vao nwéc.

Khéng bao gi& cham vao thiét bi bdng ban tay hodc ban chan wét .
Khéng bao gié cham vao bé mat néng cua thiét bj.

Khéng cham vao bén trong cla thiét bi khi né dang hoat déng.

Khéng bao gi&> mé& ndp ngay trong khi hoat déng , trir khi ban dwoc yéu ciu
lam nhw vay theo cac hwdng dan siv dung.

Thiét bi nay dwoc thiét ké dé& sir dung nha va trong cac vi tri twong tu ,
chang han nhuw : bép, trong cac clra hang , vén phong va khu thwong mai
khac; tai cac co s& ndng nghiép; cac khach san , nha nghi va cac co s& nha
& khac....



. MO TA THIET BI
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Nap héc chira hat

Ludi dao nghién ca phé
Num van chinh lugng ca phé
Cong tac hoat déng

Hoc chira hat

biéu chinh min thé

Hong lay ca phé bot

Chan deé

Nap hoc chira ca phé bot
Hoc chira ca phé bot



1. Trwée khi ste dung

Phai dam bao may sl dung ding ngudn dién nhw nha san xuat da yéu ciu. Boc ky
hwéng dan st dung bén dwéi trwde khi ding d& dam bao may hoat dong hoan hao
nhéat

2. Xay ca phé

- Két ndi ngudn dién vao cbi xay ca phé

- M@& hoc chira hat (1)

- Cho ca phé hat vao ngén chta hat ca phé (2), téi da la 200 gr.
Chi y: Str dung hat ca phé khéng pht hop c6 thé gy tén hai dén Iuéi dao nghién
ca phé.

- Day nap hoc chira hat lai (3)

- Chinh d& min cta ca phé (4), khuyén nghj d& @ min tlr 1-3 cho ca phé
espresso, 2-13 cho ca phé gidy loc, 12-17 cho ca phé kiéu Phap.

- V&n ndm dinh lwong dé chon lwgng ca phé bot nhu mong muédn (5). Co thé
chon lwong bét cho 2 cbc hodc 14 céc.

- Nhan cong tac hoat dong dé cbi bat dau xay ca phé.
- Chbi xay sé& ngwng tw dong phu thudc vao lvong bét ca phé ta chon.

- Néu cbi phat ra am thanh Ia, c6 thé luvdi dao nghién ca phé bi ket. Ngirng céi
xay b&ng cach nhan cong tac hoat ddng. Rut day ngudn, vé sinh lwdi dao
nghién ca phé.

- Thao hoc chira bot ca phé khi cbi d& xay xong (8)
3. Vé sinh va bao dwéng
Ngat dién trwéc khi tién hanh vé sinh bdo dwéng céi xay ca phé
- Thao nép hoc chira hat (1) vao hoc chiva bot (8).
- Ra ndp va héc chira ca phé bot bang nwéc 4m rdi dé kho.
- Vé sinh hong l4y ca phé bot bang co (9).

- Quay ludi dao nghién theo chiéu kim déng hd rdi nhéc lén, sau d6 vé sinh
b&ng co (10).

- Dung co vé sinh hoc chira ca phé hat (11)

Chu y: Khéng riva luéi dao bang nuwéc



Espresso 1-3
Filter Coffee 2-13
French Press 12-17




. THONG SO KY THUAT

- Kich thwée (WxHxD): 11.2 x 25 x 17 cm
- Chéatliéu: Nhwa ABS

- Mau séc: Den

- Hoéc chva hat: 100 g

- Dién ap/ Cong suét: 230V/ 100W

- Khéilwgng: 1.6 Kg

- Tbc do xay: 6.8 giay/ 2 ly

- DBinh lvgng ty dong

- Xuét xr Trung Quéc
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